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topatka do rozprowadzania ciasta C100

Opis

Drewniany rozktadacz ciasta C100 — tradycyjne narzedzie do rownomiernego rozgniatania i
rozktadania ciasta na pizze na kamieniu do pieczenia. Dla pizzerii, ktdre stawiaja na reczna
prace z uzyciem narzedzi drewnianych i chca zapewnic réwnomierng grubosc ciasta na kazdej
pizzy.

Cechy

- Materiat: Drewno

- Wazna wskazéwka: -

- wymiary: szer. 280 x gt. 320 x wys. 45 mm
- waga: 0,08 kg

Zastrzega sie prawi vadzania zmian technicznych

Nrart. 104501

GTIN 4015613773100



