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Unterbaukiihltisch S2-200

Beschreibung

P> Schubladen fiir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe
geeignet

— )

P> Breiter Temperaturbereich von -2°C bis +8°C
bietet fiir alle Lebensmittel die geeignete
Kuhltemperatur

Der unterbaufahige Kihltisch mit 2 groBen Schubladen bietet GN-Behaltern mit bis zu 200 mm
Tiefe Raum. Durch den Temperaturbereich von -2°C bis +8°C kdnnen verschiedenste Lebensmittel

gektihlt werden.

Features

+ Anzahl Schubladen:

+ Schubladen gekihlt:

+ Breite Schublade:

« Tiefe Schublade:

= Hohe Schublade:

+ Norm-Format Schubladen:
- Material Arbeitsflache:
+ Aufkantung:

« Temperaturbereich:

+ Temperaturregelung:

« Art des Kuhlgerats:

- Bauform:

+ Kihlung:

- GWP:

+ KiihImittel:

= Klimaklasse:
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Ja

300 mm
525 mm
315 mm
1/1 GN
Edelstahl

-2 °Chis 8 °C

In 1 °C-Stufen

Gewerblicher Kiihltisch

Horizontal

Umluft
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R290 /0,060 kg
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Dieses Gerat ist fiir den Gebrauch bei Umgebungstemperaturen von
bis zu 40 °C bestimmt.

P Arbeitsflache aus Edelstahl

p Weiter auf der nachsten Seite
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Technische Anderungen vorbehalten
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Unterbaukiihltisch S2-200

« EEl: 21.6

« Energieeffizienzklasse: A (EU Nr. 2015/ 1094)
+ Energieverbrauch kWh / 24 Std.: 1.25

- Energieverbrauch kWh / Jahr: 457

« Tauwasserverdunstung: Ja

« Steuerung: Elektronisch

- Thermostat: Ja

- Digital-Anzeige: Ja

= Kontrollleuchte: -

« Ein-/Ausschalter: Ja

- Tiefe GN-Behalter max.: 200 mm

- FiiBe hohenverstellbar: Ja

= Héhenverstellbar: 640 mm bis 728 mm

= Inklusive: -

« Auf Anfrage lieferbar: -

* Anschlusswert: 0.4 kW] 230 V|50 Hz
- Material: Edelstahl

- Wichtiger Hinweis: -

- MaRe: B 1.200 x T 660 x H 660 mm
= Gewicht: 91,2 kg
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