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Gluhweinpan, heetwaterpan 30L, CNS

Beschrijving

30 liter roestvrijstalen pan voor glihwein en inmaken — thermostaat voor temperatuurregeling
tot 100 °C, glazen deksel, rooster inclusief. Geschikt voor kerstmarkten, catering en seizoensge-
bonden speciale aanbiedingen. Compacte oplossing voor bedrijven die een opwarm- en kook-

functie in één apparaat nodig hebben.

Kenmerken

+ Materiaal deksel:
- Kleur:

+ Inhoud max.:

- Netto inhoud:

+ Temperatuurbereik:

- Temperatuurregeling:

+ Dubbelwandig:
- Besturing:

= Controlelampje:
- Weckpan:
+ Eigenschappen:

« Inclusief:
« Vermogen:

» Ga verder op de volgende pagina

Technische gegevens zijn onder voorbehoud.

Glas

Zilver

Zwart

31.4 liter

30 liter

30 °Ctot 100 °C
Traploos
Thermostatisch
Nee
Elektronisch
Toggle
Opwarmen
Warmhouden
Ja

1 rooster, @ 320 mm
2 kW 230V | 50/60 Hz

Art-Nr 200057

GTIN 4015613499420
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Gluhweinpan, heetwaterpan 30L, CNS

- Materiaal: Roestvrij staal
Kunststof
* Belangrijke aanwijzing: -
« Afmetingen: B379xD 423 xH530 mm
- Gewicht: 5,6 kg

0SQ0 atnr 200057

Technische gegevens zijn onder voorbehoud. GTIN 4015613499420
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Glihweinpan, heetwaterpan 30L, CNS
Erganzungsprodukte

Warmhouddeksel voor 200057/A200052

STAINLESS.
STEEL

- Diameter: 400 mm

- Diameter opstelvlak: 355 mm

« Randhoogte: 39 mm

- Ontworpen voor: Circa 10 - 15 kopjes

- Materiaal: Roestvrij staal

+ Belangrijke aanwijzing: -

- Afmetingen: B395x D 395xH40 mm

Art.-Nr 200059
GTIN 4015613503509
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