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• Verwarmingszones afzonderlijk regelbaar: Ja
• Vermogen per verwarmingszone: 3.3 kW
• Voeten in hoogte verstelbaar: Ja
• Soort onderbouw: Open
• Afmetingen onderbouw: B 750 x D 500 x H 470 mm
• Hoogte verstelbaar: 850 mm tot 900 mm
• Type: Standapparaat
• Beschermingssoort: IPX4
• Vermogen: 6.6 kW | 400 V | 50/60 Hz
• Vetaftapkraan: Ja
• Vetopvangbak: Nee
• Apparaataansluiting: 3 NAC
• Temperatuurbereik: 30 °C tot 290 °C
• Inhoud: 20 liter
• Serie: -
• Controlelampje: Opwarmen

In bedrijf

De multibrader mag vanwege zijn veelzijdige mogelijkheden in geen gastronomische keuken
ontbreken. Het apparaat is met zijn grote capaciteit voorbestemd voor goulash of ragouts. Maar
ook gebakken aardappelen, vis, vlees of groenten kunnen perfect in de pot worden bereid.

Beschrijving

Kenmerken

�Ga verder op de volgende pagina

�  Pot:

✓  Staal

✓  Inhoud: 20 liter

✓  Afmetingen: b 750 x d 560 x h 80 mm

✓  Afgeronde hoeken

�  2 verwarmingszones:

✓  Gescheiden regelbaar

�  Spatrand rondom gelast

�  In hoogte verstelbaar: 850 - 900 mm

�  Inclusief:

✓  1 bakspatel

✓  1 afsluitplug
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• Materiaal pot: Staal
• Afmetingen pot: B 750 x D 560 x H 80 mm
• Aantal verwarmingszones: 2
• Plaatdikte: 12 mm
• Inclusief: 1 bakspatel

1 afsluitplug
• Eigenschappen: Afgeronde kuip

Spatrand rondom gelast
Onderbouw met lades 2/1 GN

• Werkingsmodus: Elektro
• Materiaal: Roestvrij staal
• Belangrijke aanwijzing: -
• Afmetingen: B 800 x D 712 x H 980 mm
• Gewicht: 95 kg
.
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