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Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczytaé instrukcje
obstugi, a nastepnie przechowywac¢ jg w dostepnym miejscu
przy urzadzeniu!

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i jest waznym zrodtem informaciji oraz poradnikiem. Znajomos$c¢
wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa i obstugi
stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.

Przed rozpoczeciem pracy z urzgdzeniem nalezy przeczytac niniejszg instrukcje
obstugi, a szczegdlnie przed uruchomieniem, aby unikngé szkéd na osobach i
rzeczach. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do uszkodzen.

Na kazdym etapie uzytkowania wszystkie istotne informacje zawarte w instrukciji
obstugi muszg by¢ dostepne dla odpowiedniego personelu. Za ich dostepnosé
odpowiada operator.

Oprocz instrukcji obstugi nalezy przestrzega¢ ogélnych, prawnych i innych
obowigzujgcych przepiséw dotyczgcych bezpieczehstwa pracy i ochrony
Srodowiska.

1 Bezpieczenstwo

Urzgdzenie zostato wykonane wg aktualnie obowigzujgcych zasad techniki.
Jednakze urzadzenie moze stanowic zrédto zagrozen, jesli bedzie uzywane
niewtasciwie lub niezgodnie z jego przeznaczeniem. Wszystkie osoby, ktére
uzytkuja urzgdzenie, muszg stosowac¢ sie do informacji zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych bezpieczenhstwa.

1.1 Objasnienie hasel ostrzegawczych

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa oraz informacje ostrzegawcze
0znaczono w niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi hastami ostrzegawczymi.
Wskazowki te muszg by¢ bezwzglednie przestrzegane, aby unika¢ wypadkow,
szkdd na osobach i rzeczach.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Hasto ostrzegawcze NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
zagrozeniami, ktére prowadzg do ciezkich obrazen lub $mierci, jesli
sie ich nie unika.
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Bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE!

Hasto ostrzegawcze OSTRZEZENIE ostrzega przed zagrozeniami,
ktére mogg skutkowac srednio ciezkimi lub ciezkimi obrazeniami lub
Smiercia, jesli sig ich nie unika.

A OSTROZNIE!

Hasto ostrzegawcze OSTROZNIE ostrzega przed zagrozeniami, ktére
moga skutkowaé lekkimi lub umiarkowanymi obrazeniami, jesli sie ich
nie unika.

UWAGA!

Hasto ostrzegawcze UWAGA wskazuje na mozliwe uszkodzenia
mienia, ktére moga wystgpi¢, jesli nie bedg przestrzegane wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa.

WSKAZOWKA!

Symbol WSKAZOWKA zapoznaje uzytkownika z kolejnymi
informacjami i wskazéwkami dot. uzytkowania urzadzenia.

1.2 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prad elektryczny
+ Zbyt wysokie napiecie sieciowe lub nieprawidtowa instalacja mogg prowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.

+ Urzadzenie mozna podtgczy¢ tylko wowczas, gdy dane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z napieciem sieciowym.

» Aby unika¢ zwar¢ elektrycznych, urzgdzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

+ Jesli podczas pracy wystepujg usterki, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

» Nie dotyka¢ wtyczki urzgdzenia mokrymi rekoma.

* Nigdy nie chwyta¢ urzadzenia, gdy wpadto do wody. Odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego.

* Wszelkie naprawy oraz otwieranie obudowy mogg by¢ wykonywane tylko przez
specjalistéw oraz odpowiednie warsztaty.

» Nie nosi¢ urzadzenia trzymajac za przewdd przytgczeniowy.
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Bezpieczenstwo

Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego ze Zrédtami ciepta i
ostrymi krawedziami.

Przewodu przytgczeniowego nie wolno zginac, sciskac ani zawigzywac.
Przewdd przytgczeniowy urzadzenia nalezy zawsze do konca rozwingc.

Nigdy nie stawia¢ urzadzenia lub innych przedmiotéw na przewodzie
przytagczeniowym.

Aby wytgczy¢ urzadzenie z zasilania elektr. nalezy zawsze chwycic¢ za wtyczke.
Przewdd zasilajacy nalezy regularnie sprawdzac pod katem uszkodzen. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd
jest uszkodzony, wowczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego
wymiang zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Materiaty palne

Nigdy nie nalezy narazaé urzgdzenia na wysokie temperatury, jak np. kuchenka,
piec, otwarty ogien, urzadzenia do utrzymywania ciepta itp.

Urzadzenie nalezy czysci¢ regularnie, aby unikng¢ ryzyka pozaru.

Nie przykrywac¢ urzgdzenia np. folig aluminiowag lub $ciereczkami.

Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ uzywajgc tylko przeznaczonych do tego
materiatow oraz przy odpowiednich ustawieniach temperatury. Materiaty,
produkty spozywcze i resztki zywnos$ci w urzadzeniu mogg sie zapali€.

Nigdy nie uzytkowac urzadzenia w poblizu palnych, tatwo zapalnych materiatow,
jak np. benzyn, spirytus, alkohol. Wysoka temperatura powoduje parowanie tych
materiatéw i w efekcie stycznosci ze zrédtami zaptonu moze doj$¢ do eksplozji.
W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci gasniczych odtgczyc¢
urzgdzenie od zasilania elektrycznego. Nigdy nie gasi¢ ognia woda, gdy
urzgdzenie jest podtagczone do zasilania elektrycznego. Po ugaszeniu pozaru
nalezy zadba¢ o wystarczajgcy doptyw swiezego powietrza.

Gorace powierzchnie

Powierzchnie urzadzenia podczas pracy staja sie gorace. Istnieje niebezpiec-
zenstwo poparzenia. Wysoka temperatura utrzymuje sie takze po wytgczeniu.

Nie dotykaé zadnych goracych powierzchni urzadzenia. Nalezy korzysta¢ z
dostepnych elementoéw obstugi i uchwytow.

Urzadzenie mozna transportowac i czyscic tylko po zupetnym ostygnieciu.
Goracych powierzchni nie wolno polewa¢ zimng wodg ani cieczami palnymi.
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Bezpieczenstwo

Odpowiedzialno$¢ operatora

Operator jest odpowiedzialny za przestrzeganie aktualnie obowigzujacych
przepiséw ustawowych, wykonawczych, rozporzadzen i istniejgcych przepiséw
krajowych dotyczacych zapobiegania wypadkom, ochrony $rodowiska, a takze
wewnetrznych instrukcji pracy, eksploatacji i bezpieczenstwa, ktére obowigzujg w
danym miejscu instalaciji.

Obowigzki operatora:

» Eksploatacja urzadzenia i podfgczonych do niego komponentéw wytgcznie w
stanie technicznym nie budzgacym zastrzezen, ze sprawnymi elementami
ochronnymi i zabezpieczajgcymi.

* Przygotowanie oceny ryzyka na stanowiskach pracy.

» Instruktaz i regularne szkolenia personelu. W szczegélnosci nalezy zapoznaé
sie i przestrzegaé rozdziatu dotyczgcego bezpieczenstwa oraz wskazéwek dot.
bezpieczenstwa.

+ Udostepnienie odpowiednich $rodkéw ochrony indywidualnej (SOI)
* Przestrzeganie termindw konserwacji i czyszczenia.
» Dokumentowanie szkolen / instruktazy, wymiana podzespotdw urzgdzenia.

Personel obstugujacy

* Urzadzenie moze by¢ obstugiwane tylko przez wykwalifikowany personel
specijalistyczny.

» Niniejsze urzgdzenie nie moze by¢ obstugiwane przez osoby (réwniez dzieci) z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi oraz
przez osoby o ograniczonym doswiadczeniu i/lub ograniczonej wiedzy.

» Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnosc, ze nie bawig
sie one urzgdzeniem ani go nie uruchamiajg.

Eksploatacja tylko pod nadzorem

* Urzadzenie mozna eksploatowac tylko pod nadzorem.
* Nalezy przebywa¢ zawsze w bezposrednim sgsiedztwie urzadzenia.

Niewlasciwe uzytkowanie
» Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem lub zabronione moze prowadzi¢ do
uszkodzen urzadzenia.

» Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi
zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.

» Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy wszystkie przytgcza zostaty
wykonane zgodnie z przepisami.
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* Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jest ono czyste.

+ Stosowac wytgcznie oryginalne czesci zamienne. Nigdy nie nalezy podejmowaé
sie samodzielnej naprawy urzgdzenia.

* Nie wolno dokonywac jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzgdzenia.

Bezpieczenstwo

1.3 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem
Urzadzenie jest przeznaczone wytagcznie do uzytku opisanego w instrukcji obstugi z
dostarczonymi i zatwierdzonymi komponentami.

Kazde inne zastosowanie uwaza sie za niezgodne z przeznaczeniem. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za wynikajgce z tego szkody. W takich przypadkach
odpowiedzialno$¢ ponosi wytgcznie uzytkownik/operator.

Nastepujgce zastosowanie jest zgodne z przeznaczeniem:
- Przygotowywanie miesa, ryb i warzyw
- Pieczenie chleba, ciast i tortow
- Podgrzewanie dan
- Rozmrazanie produktéw gteboko mrozonych
- Zapiekanie
- Obrébka dan mrozonych i gteboko mrozonych.

To urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku profesjonalnego.

1.4 Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem moze prowadzi¢ do szkdd na osobach i
rzeczach wywotanych przez niebezpieczne napigcie elektryczne, ogien i wysokie
temperatury. Z pomoca urzgdzenia wolno przeprowadza¢ jedynie te prace, ktére sg
opisane w niniejszej instrukciji.

Nastepujace uzytkowanie jest niezgodne z przeznaczeniem:
— Ogrzewanie pomieszczen
- Suszenie odziezy
- Przechowywanie przedmiotéw palnych

- Podgrzewanie i rozgrzewanie palnych, szkodliwych dla zdrowia, tatwo
parujgcych lub tym podobnych cieczy lub materiatow.
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Informacje ogéine

2 Informacje ogdine

2.1 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Urzgdzenie zostato zbudowane zgodnie z aktualnym stanem techniki i uznanymi
zasadami bezpieczenstwa technicznego. Mimo to podczas jego uzytkowania mogag
wystgpi¢ zagrozenia dla zdrowia i zycia uzytkownika lub oséb postronnych bgdz
niebezpieczenstwo uszkodzenia urzadzenia lub innych sktadnikéw majatku.
Roszczenia z tytutu gwarancji i odpowiedzialnosci za obrazenia ciata / uszkodzenia
mienia, jak rowniez usterki w pracy sg wykluczone, jesli mozna je przypisac¢ jednej
lub kilku z nastgpujgcych przyczyn:

* Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem
* Nieprzestrzeganie/lekcewazenie instrukcji i zwigzanych z nig informacji
* Nieautoryzowane zmiany konstrukcyjne lub techniczne w urzadzeniu

» Angazowanie do pracy niewystarczajgco przeszkolonego i niewystarczajgco
wykwalifikowanego personelu

» Eksploatacja z uszkodzonymi lub nieprawidtowo zamontowanymi urzgdzeniami
zabezpieczajgcymi i ochronnymi

* Nieodpowiednia konserwacja lub czyszczenie
* Nie usuniete usterki

+ Stosowanie niedozwolonych mediéw, Srodkow czyszczacych itp.
» Stosowanie nieautoryzowanych czesci zamiennych

+ Btedy w obstudze lub inne niewtasciwe uzycie

+ Katastrofy spowodowane dziataniem ciat obcych lub sity wyzszej

» Zniszczenie tabliczki znamionowej i naklejek istotnych dla obstugi i
bezpieczenstwa

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia, inne elementy
podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sie powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposoéb (takze fragmentdw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej
zawartosci osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskiej.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE. W razie potrzeby chetnie
przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.
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3 Transport, opakowanie i magazynowanie

Transport, opakowanie i magazynowanie

3.1  Kontrola dostawy

Po otrzymaniu dostawy nalezy niezwiocznie sprawdzi¢, czy urzadzenie jest
kompletne i czy nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odméwi¢ przyjecia
urzadzenia lub dokona¢ przyjecia warunkowego. Na dokumentach transportowych/
liscie przewozowym firmy transportowej nalezy zaznaczy¢ zakres uszkodzen i
ztozy¢ reklamacje. Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu,
gdyz roszczenia odszkodowawcze mozna zgtaszac tylko w ramach obowigzujgcych
terminow reklamaciji.

W przypadku braku czesci lub akcesoridow prosimy o kontakt z naszym Dziatem
Obstugi Klienta.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzucac kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do
przechowywania urzadzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia
do naszego punktu serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzeh.

Opakowanie oraz poszczegodlne elementy sg wykonane z materiatdw nadajgcych
sie do recyclingu. Szczegodtowo sg to: folie i worki z tworzywa sztucznego,
opakowanie z kartonu.

Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzega¢ przepiséw obowigzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajgce sie do powtdrnego uzytku nalezy
wprowadzi¢ do recyklingu.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzadzenia, a
podczas przechowywania nalezy stosowac sie do oznaczen umieszczonych na
zewnatrz dotyczacych sposobu ustawienia i magazynowania. Opakowanie nalezy
przechowywac tylko w nastepujgcych warunkach:

— w pomieszczeniach zamknigtych

— w otoczeniu suchym i wolnym od pytu

— zdala od $rodkéw agresywnych

— w miejscu chronionym przed $wiattem stonecznym

— w miejscu chronionym przed wstrzgsami mechanicznymi.

W przypadku dtuzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy), nalezy
regularnie kontrolowac¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania. W razie potrzeby
opakowanie nalezy wymieni¢ na nowe.
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Parametry techniczne

4 Parametry techniczne

4.1 Dane techniczne

Nazwa: Piec konwekcyjny AT90-ST
Nr art.: 120879

Materiat: stal szlachetna

Materiat komory obrébki termiczne;j: stal szlachetna
XWg{n)i(aer);I;c;nJvorr%/n?:brébki termicznej (szer. 460 x 370 x 350

llos¢ par prowadnic: 4

Format prowadnic w mm: 438 x 315

Odstep pomiedzy prowadnic w mm: 70

Zakres temperatur od — do w °C: 50 - 300

Czas nagrzewania (150 °C) w min., ok.: 8

Ustawianie czasu od — do w min.: 0-120

llo$¢ programoéw do obrébki termicznej: 1

llos¢ faz obrobki termicznej: 1

llos¢ silnikéw wentylatora: 2

Stopnie predkosci wentylatora: 1

Stopien ochrony: IPX3

Wartos$¢ przytagczeniowa: 2,7 kW | 230 V | 50/60 Hz
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm: 595 x 615 x 580

Ciezar w kg: 37,4

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!
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Wersja / wtasciwosci

Przytgcze urzadzenia: gotowe do podigczenia
Sterowanie: pokretto

Funkcje: powietrze obiegowe

Regulacja temperatury: mechaniczna, bezstopniowa
Timer

Termostat

Rodzaj prowadnic: poprzeczne

Oswietlenie wewnetrzne

Lampki kontrolne: wh./wyt., nagrzewanie
Podwajnie przeszklone drzwi

Zaokragglona komora pieca

Wyjmowane prowadnice

Sygnat dzwigkowy po uptywie czasu

W zestawie: 4 blachy

4.2 Funkcje urzadzenia

Parametry techniczne

Piec konwekcyjny AT90-ST jest przeznaczony do przygotowywania i utrzymywania
w cieple potraw przy uzyciu odpowiednich akcesoriéw. Dwa silniki w komorze
pieczenia zapewniajg rownomierny proces obrébki termiczne;.

10/ 26
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4.3 Zestawienie podzespotow urzadzenia

Parametry techniczne

Rys. 1

1. Obudowa 2. Drzwi szklane

3. Regulator gtdwny / regulator czasu 4. Kontrolka pracy (zielona)
5. Kontrolka nagrzewania (zielona) 6. Regulator temperatury
7. Nozki (4x) 8. Prowadnice (4 pary)

9. Blacha do pieczenia (4x) 10. Oswietlenie wewnetrzne
11. Uchwyt szklanych drzwi 12. Wentylator (2x)
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5 Instalacja i obstuga

Instalacja i obstuga

5.1 Instalacja

A OSTROZNIE!

W przypadku nieprawidlowej instalacji, ustawienia, obstugi, konserwacji
lub przy niewlasciwym postepowaniu z urzagdzeniem moze dojs¢ do
szkdd na osobach i rzeczach.

Ustawienie i instalacja, jak réwniez naprawy mogg by¢ przeprowadzane
tylko przez autoryzowany serwis techniczny zgodnie z obowigzujgcym w
danym kraju ustawodawstwem.

WSKAZOWKA!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci ani nie udziela gwarancji z
tytutu szkod, ktére mozna przypisaé nieprzestrzeganiu przepisow lub
niewlasciwej instalacji.

Rozpakowanie / ustawienie

* Rozpakowac¢ urzgdzenie i usung¢ wszystkie zewnetrzne i wewnetrzne elementy
opakowania oraz zabezpieczenia transportowe.

A OSTROZNIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych, takich jak
worki plastikowe i elementy styropianowe.

» Jedli na urzadzeniu znajduje sie folia ochronna, nalezy jg zdjg¢. Folie ochronng
nalezy zdejmowac powoli, aby nie pozostaty resztki kleju. Ewentualne resztki
kleju usung¢ odpowiednim rozpuszczalnikiem.

* Nalezy uwaza¢, aby nie uszkodzi¢ tabliczki znamionowej oraz wskazéwek
ostrzegawczych na urzgdzeniu.

* Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia w wilgotnym lub mokrym otoczeniu.

» Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby przytgcza byly tatwo dostepne w celu
szybkiego odtaczenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.

» Wybierajgc miejsce instalacji, nalezy wzigé pod uwage nastepujgce punkty:

— Powierzchnia montazowa musi by¢ réwna, wystarczajgco nosna,
wodoodporna, sucha i odporna na wysokie temperatury.
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— Zadbac o to, aby wyznaczone drogi ewakuacyjne byty wolne.
— Zapewnic stabilng pozycje.

— Przewidzie¢ wystarczajgcg ilos¢ miejsca do pracy, konserwacji i
czyszczenia.

Instalacja i obstuga

— Otwory wentylacyjne dla powietrza doprowadzanego i wywiewanego,
jesli istnieja, pozostawi¢ wolne.

Przestrzega¢ obowigzujgcych przepiséw technicznych i budowlanych.

* Nalezy zachowa¢ wystarczajagcy odstep od brzegéw stotu. Urzgdzenie mogtoby
sie przewrocic i spasc.

» Zamocowac zatgczone ndzki, wkrecajac je pod urzgdzeniem.
Wskazéwka:
Nie korzysta¢ z urzadzenia bez nézek.

UWAGA!

Urzadzenie nie jest przystosowane do zabudowy ani ustawienia
szeregowego.

» Nalezy zachowa¢ minimalny odstep od palnych $cian i przedmiotéw po 10 cm z
boku oraz 20 cm od tytu.

Podiaczenie do pradu
» Sprawdzi¢, czy dane techniczne urzgdzenia (zob. tabliczka znamionowa) pasujg
do danych lokalnej sieci energetycznej.

» Podtgczy¢ urzadzenie do pojedynczego, wystarczajgco zabezpieczonego
gniazdka ze stykiem ochronnym. Nie podtgczaé urzgdzenia do gniazda
wielokrotnego.

* Przewdd przytgczeniowy utozy¢ tak, aby nikt nie mogt po nim chodzi¢ ani sie o
niego potkngc.

* Nie uzywac urzgdzenia z zewnetrznym minutnikiem lub pilotem.
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5.2 Obstuga

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko oparzenial!

Podczas pracy obudowa i drzwi szklane staja sie bardzo gorace i

pozostajg gorace przez jakis czas po wylgczeniu.
Nie dotyka¢ urzadzenia podczas pracy i bezposrednio po jego
wytgczeniu. Otwieraé i zamykac piec konwekcyjny tylko przy pomocy
uchwytu na drzwiach szklanych.

Do obstugi uzywac przewidzianych do tego uchwytow i elementéw
obstugi.

Blachy podczas pracy bardzo sie nagrzewaja.

Do wyjmowania gorgcych potraw uzywac Scierek do naczyn lub rekawic
ochronnych.

Instalacja i obstuga

Przygotowanie urzadzenia

1. Przed uruchomieniem wyczysci¢ urzadzenie i wyposazenie wewnatrz i na
zewnatrz, zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w punkcie ,,Czyszczenie”.

2. Podtaczy¢ urzadzenie do odpowiedniego pojedynczego gniazdka.

3. Przed pierwszym uzyciem nagrzac piec bez potraw, uwzgledniajgc wskazéwki z
rozdziatu ,,Ustawienia parametréw podczas procesu gotowania/pieczenia“,
aby usunaé¢ ewentualne nieprzyjemne zapachy pochodzgce z izolacji cieplnej.
Wybra¢ najwyzsze ustawienie temperatury i najdtuzszy czas.

Moze sie zdarzyé, ze powstanie nieco dymu lub nieprzyjemny zapach. Przy
pierwszym uzyciu jest to normalne i przy kolejnych uzyciach juz sie nie zdarza.

4. Nastepnie otworzy¢ szklane drzwi, aby pozostatosci dymu mogly sie wydostac.
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Ustawienia parametréw podczas procesu gotowania/pieczenia

Instalacja i obstuga

Temperatura

Doktadne ustawienie temperatury gwarantuje wiasciwe gotowanie/pieczenie
potraw, zarébwno w ich cze$ci zewnetrznej, jak i wewnatrz.

Przy zastosowaniu zbyt niskiej temperatury potrawy staja sie na przyktad raczej
Wysuszone niz upieczone.
Natomiast zbyt wysoka temperatura moze prowadzi¢ do przypalenia dan z

zewnatrz, przy czym wewnatrz pozostang one jeszcze surowe (zjawisko, ktore jest
czasem pozadane przede wszystkim w przypadku miesa).

Czas

Ta zmienna zalezy od ilosci dan, ktdre sg przygotowywane.

Im wigksza ilos¢, tym dtuzsze sg czasy gotowania/pieczenia, i odwrotnie.

Zbyt krotkie czasy obrobki termicznej w poréwnaniu z wiasciwymi czasami nie
umozliwiajg kompletnego przygotowania dan; zbyt dtugie czasy obrobki termicznej
w poréwnaniu z wiasciwymi czasami obrobki prowadzg do przypalenia potraw z
zewnatrz.

llos¢
llos¢ dan ma wptyw na czas obrobki termicznej. Wigksza ilos¢ dan wymaga zawsze
diuzszych czasow obrobki termicznej i odwrotnie.

Gotowanie/pieczenie w piecu konwekcyjnym z uzyciem termoobiegu

Proces gotowania/pieczenia w piecu konwekcyjnym odbywa sie z pomoca
cyrkulacji gorgcego powietrza we wnetrzu urzadzenia. Umozliwia to réwnomierne
gotowanie/pieczenie dzieki jednorodnemu rozktadowi temperatury.

Zaletg pieca konwekcyjnego jest to, ze rownoczes$nie mozna gotowac/piec rézne
potrawy (kiedy temperatura pieczenia jest taka sama), a rozne aromaty zywnosci
nie mieszajg sie.

WSKAZOWKA!

Przed kazdym uzyciem piec konwekcyjny nalezy dobrze nagrzaé. Ustawi¢
temperature ok. 30 °C wyzej niz temperatura podana i skorygowac po
wilozeniu do pieca potraw, aby osiagnaé rownomierny efekt.

1. Wiaczy¢ urzadzenie za pomocg regulatora gtéwnego/regulatora czasu
(obracajac w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara ustawi¢ na
zadany czas gotowania/pieczenia).

Zielona lampka kontrolna pracy zaczyna $wieci¢, oswietlenie wewnetrzne i silniki

wentylatorow wtaczajg sie zaraz po uruchomieniu regulatora gtéwnego / regulatora

czasu.
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2. Ustawi¢ zgdang temperature w zakresie od 50 °C do 300 °C przy pomocy
regulatora temperatury.

Zaswieci sie zielona lampka kontrolna nagrzewania.

Gdy tylko ustawiona temperatura zostanie osiggnieta, zielona lampka kontrolna

nagrzewania gasnie i zapala si¢ ponownie, gdy temperatura w komorze pieca

spada.

Instalacja i obstuga

3. Po osiagnigciu ustawionej temperatury wstawi¢ do komory pieca
konwekcyjnego produkty przeznaczone do gotowania/pieczenia w odpowiednich
pojemnikach lub na blachach.

Mozna wstawi¢ jednoczes$nie 4 blachy do pieczenia na 4 pary prowadnic pieca
konwekcyjnego. Podczas zatadunku urzgdzenia nalezy zwréci¢ uwage, aby miedzy
potrawami a blachami byt zachowany odstep od géry co najmniej 40 mm, co
pozwoli na utrzymanie optymalnego rozprowadzania ciepta w komorze pieca.

Po uptywie ustawionego czasu stycha¢ sygnat, zielona lampka kontrolna pracy
gadnie i urzadzenie automatycznie sie wytacza.

4. Wyjac przygotowane potrawy.

5. Gdy urzgdzenie nie bedzie juz uzywane, nalezy je wylgczyé¢ (obréci¢ regulator
PL gléwny/regulator czasu i regulator temperatury na pozycje ,0”).

6. Odigczy¢ urzgdzenie z gniazdka (wyciggna¢ wtyczke!).
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Instalacja i obstuga

Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie przed przegrzaniem, ktére
aktywuje sie przy 320°C i wylgcza urzadzenie.
Gdy aktywowato sie zabezpieczenie przed przegrzaniem:
— pozostawic urzadzenie na jaki$ czas do ostygniecia
— nacisnaé przycisk RESET znajdujacy sie na tylnej stronie urzgdzenia
— znowu uruchomi¢ urzgdzenie.

Metody obrébki termicznej

Pierwsze dania

Lasagne, zapiekanke z makaronem, cannelloni nalezy piec w temperaturze
pomiedzy 185 °C a 190 °C. Aby osiggng¢ zotto-ztoty stopien przyrumienienia, pod
koniec procesu pieczenia nalezy podnies¢ temperature do 220 °C — 230 °C.

Pieczenie

Wotowina, wieprzowina, kurczak, indyk, jagniecina. Aby mieso zostato upieczone,
proces pieczenia powinien odbywac¢ sie w temperaturze 180 °C. W fazie koncowej,
aby wysuszy¢ mieso, nalezy na kilka minut ustawi¢ temperature 240 °C — 250 °C.

Zrumienianie migsa

Kotlet, sznycel, kietbaska, hamburger.

Wsung¢ ruszt, na ktérym znajduja sie lekko posmarowane olejem produkty do
pieczenia. Pod ruszt wsung¢ blache na skapujacy tluszcz. Piec w temperaturze 220
°C — 230 °C. W fazie koncowej podnies¢ temperature na kilka minut do 280 °C, aby
dania sie lekko zrumienity.

Roastbeef
Piec w temperaturze 220 °C.

Ryby
Gtadzice, dorsza, morszczuka piec w temperaturze 200 °C.

Pieczone ziemniak
Piec w temperaturze 170 °C -180 °C.

Ciasta

Standardowo piec w temperaturze 180 °C. Podczas pieczenia unika¢ otwierania
drzwi pieca konwekcyjnego.
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Pieczywo
Piec w temperaturze 200 °C.

Instalacja i obstuga

Obroébka termiczna produktéw gteboko mrozonych

Zamrozone pieczywo odmrozi¢ i piec w temperaturze 200 °C.

Wstepnie upieczona, zamrozong pizze wsungc¢ do pieca konwekcyjnego jeszcze w
stanie zamrozonym i piec w zalecanej temperaturze przez kilka minut. Przestrzega¢
wskazowek producentéw zawartych na opakowaniu.

Buteczki/tosty
Podgrzewa¢ w temperaturze 220 °C.

Podgrzewanie dan
Dania przygotowywa¢ w ok. 150 °C.

Rozmrazanie dan
Rozmraza¢ w 80 °C.
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Tabela pieczenia/obrébki termicznej

Potrawy do pieczenia/obrdbki termicznej

Ciasta

Torty z
zawartoscia
drozdzy/proszku
do pieczenia

Wypieki
cukiernicze

Pudding

Pierwsze dania

Szybkie
pieczenie

120879

Torty

Biszkopt

Mate ciasta

Tort wisniowy

Ciasto owocowe
Ciasto francuskie
Ciasto kruche

Ciasta

Beza

Ciastka

Ciastka kruche

Ciasto owocowe
Croissanty
Zapiekanka chlebowa
Krem jajeczny
Pudding owocowy
Faszerowane cannelloni
Zapiekanka jajeczna
Lasagne

Zapiekanka makaronowa

Pieczone kietbaski
(chude)

Pieczen z rusztu
Watrébka

Pieczen z poledwicy
Piers z kurczaka

€artscher

Temperatura
w °C

135 - 160

160 - 175
175
175
220
210

200 - 225
175
100
175

150 - 175
200
180

175-190
165
160
190
185
190
190

225

225
250
250
200

Czas obrdébki
termicznej

w min. ok.

w zaleznosci od
wagi
25-35

40 -50
100 - 130
15-20
5
8
18 -20
45
45
45
20
25
27
40

10-15

15-30

10-15

15-30
30
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Potrawy do pieczenia/obrébki termicznej

Dobrze zrumieniony indyk

do ostatnich

Instalacja i obstuga

Temperatura
w °C

30 minut pieczenia 160 - 175
podczas ostatnich 175 - 200
30 minut pieczenia
Rozowa jagniecina
Udziec 1,5 -2 kg 175
Pieczen jagnieca 175
topatka jagnieca 175
Migso Dobrze wypieczona wieprzowina
Udziec od 2 kg 175
Poledwica i topatka 175
Wotowina medium
Rolada z poledwicy 2 kg 175
Pieczen z rusztu 175
Filet 175 - 200
Kurczak 2 kg upieczony
175
na ztoto/duszony
Kaczka 2 kg z sosem 180
wiasnym, nie wysuszona
Zajac 2 kg 175
Dziczyzna Jelen 170 - 200
Bazant 175 - 200
OpleKane ziemniaki, 175
_ chrupigce
Dodatki Ziemniaki w talarkach,
dobrze ugotowane, z 150 - 175
sosem
Filety (mate 200
Ryby y (mate)
Ryba 1 ¥2 kg 200

20/ 26

Czas obrdébki
termicznej

w min. ok.

30/kg

50/kg
30/kg
50/kg

50/kg
60/kg

30/kg
30/kg
20/kg

50/kg

60/kg

60 - 90
90
35-90

60

30/kg

15-20
30-40
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Czyszczenie

6 Czyszczenie

Operator musi dbac o to, aby urzadzenie i jego elementy zabezpieczajgce byty
utrzymywane w dobrym stanie. Systemy sterujgce i systemy bezpieczenstwa
nalezy sprawdzac¢ pod wzgledem ich skutecznosci.

Prace konserwacyjne, czyszczenie i naprawy mogg by¢é wykonywane wytgcznie
przez odpowiednio przeszkolony i wyspecjalizowany personel.

Jezeli na czas konserwacji, czyszczenia i naprawy zaistnieje konieczno$¢
demontazu urzadzen zabezpieczajgcych, nalezy je ponownie zamontowac
natychmiast po zakonczeniu prac i sprawdzi¢ ich dziatanie.

Wszystkie prace konserwacyjne i czyszczgce nalezy wykonywac¢ zgodnie z
instrukcjg obstugi w podanych odstepach czasu.

6.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa podczas
czyszczenia

* Przed czyszczeniem urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.
» Pozostawi¢ urzadzenie do zupetnego ostygnigcia.

podczas czyszczenia w wodzie lub innych cieczach. Do czyszczenia urzgdzenia
nie uzywac strumienia wody pod cisnieniem.

* Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia zadnych ostrych ani metalowych przed-
miotoéw (ndz, widelec itp.). Ostre przedmioty mogg uszkodzi¢ urzgdzenie, a przy
kontakcie z elementami przewodzgcymi pragd doprowadzi¢ do porazenia prgdem.

* Nie uzywac do czyszczenia zadnych srodkoéw szorujgcych, zawierajgcych
rozpuszczalniki ani zrgcych srodkéw czyszczacych. Mogg one uszkodzié
powierzchnig.

+ Uwazaé¢, aby do urzadzenia nie dostata si¢ woda. Nie zanurza¢ urzgdzenia .
PL

6.2 Czyszczenie

1. Urzadzenie nalezy czysci¢ regularnie na koniec dnia roboczego, w razie
potrzeby takze w miedzyczasie lub kiedy urzadzenie przez dtuzszy czas nie byto
uzywane.

Przy regularnym czyszczeniu mozna unikngé przypalania sie resztek wypiekow i
pieczeni.

2. Wyciggna¢ z urzgdzenia uzywane blachy, ruszty grillowe, pojemniki z
potrawami.

3. Komore pieca czysci¢ za pomocag miegkkiej, wilgotnej Sciereczki i tagodnego
srodka czyszczgcego.
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Czyszczenie

4. W przypadku silnych zabrudzer uzywac ogdlnie dostepnych srodkéw do
czyszczenia pieca. Przestrzega¢ wskazéwek producenta takiego srodka
czyszczacego.

W celu utatwienia czyszczenia komory pieca
mozna wyjg¢ prowadnice.

5. W tym celu odkreci¢ sruby moletowane
(prawa i lewa) i wyciggng¢ prowadnice z
komory pieca.

6. Prowadnice czysci¢ doktadnie za pomocag
cieptej wody, miekkiej Sciereczki i tagodnego
srodka myjgcego.

Rs. 2

7. Wyczysci¢ komore pieca zgodnie z opisem powyze;.
8. Ponownie wiozy¢ prowadnice i przykrecic¢ je za pomoca $rub radetkowanych.

9. Obudowe urzgdzenia i szklane drzwi przetrze¢ od wewnatrz i z zewnatrz za
pomocg miekkiej, wilgotnej sciereczki.

10. Na zakonczenie osuszy¢ oczyszczone czescii powierzchnie za pomocag
miegkkiej sciereczki.

Akcesoria

1. Blachy czysci¢ recznikiem papierowym lub wilgotng Sciereczka.
2. Nala¢ odrobine oleju na blache do pieczenia, aby usung¢ resztki, ktére
przywarty. Pozostawi¢ na 5 do 10 minut, aby namiekty.

3. Blachy piekarnicze czysci¢ za pomocg migkkiej, wilgotnej Sciereczki lub gabki i
tagodnego $rodka czyszczgcego.

4. Przetrze¢ blachy za pomocg $ciereczki nasgczonej czystg wodg.

5. Pozostate uzywane akcesoria, takie jak ruszt, foremki do pieczenia itd. nalezy
czys$ci¢ cieptg wodg, tagodnym Srodkiem czyszczgcym i miekka Sciereczka.

6. Wyczyszczone akcesoria optukac czystg woda.

7. Blachy i akcesoria przetrze¢ migkka szmatka.
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Mozliwe usterki

6.3 Konserwacja

Zalecamy konserwacje urzgdzenia przez serwis przynajmniej raz w roku, w razie
potrzeby zawarcie umowy serwisowe;j.

7 Mozliwe usterki

Ponizsza tabela zawiera opisy mozliwych przyczyn i sposobdw usuwania usterek
pracy lub btedéw wystepujacych przy eksploatacji urzadzenia. Prace moga by¢
przeprowadzane tylko przez odpowiednio wykwalifikowany personel techniczny.
Jezeli nie mozna usungc usterek dziatania, nalezy skontaktowac si¢ z serwisem.

Nalezy koniecznie poda¢ numer artykutu, model oraz numer seryjny. Dane te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Btad Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Urzadzenie jest Zle podiaczona Wyciggna¢ wtyczke i
podigczone do pradu, | wtyczka. prawidiowo wiozy¢ jg do
ale zielona kontrolka gniazdka
pracy nie zapala sie. Regulator Ustawi¢ regulator
gtéwny/regulator gtéwny/regulator czasowy
czasowy nie jest
ustawiony
Urzgdzenie jest Temperatura nie jest Ustawi¢ temperature
podtgczone do pradu, | ustawiona
ale nie nagrzewa sig Uszkodzona grzatka Skontaktowac sig z serwisem
Urzgdzenie jest Zadziatato Poczeka¢, az urzagdzenie
podtgczone do pradu, @ zabezpieczenia przed | ostygnie. Nacisng¢ przycisk
ale nie dziata przegrzaniem RESET znajdujacy sie na tylnej

stronie Jesli zabezpieczenie
przed przegrzaniem ponownie
sie aktywuje, skontaktowac sie
z serwisem

Efekt Uszkodzony wentylator Skontaktowac sie z serwisem
gotowania/pieczenia

nie jest rownomierny Uszkodzony termostat. Skontaktowac sie z serwisem

Odstep miedzy Zachowac odstep co najmniegj
potrawami a blachg od 40 mm
gory jest za maty
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Utylizacja
Btad Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Oswietlenie komory Uszkodzona zarowka Odtgczy¢ urzadzenie od
pieca nie dziata zasilania elektrycznego,

pozostawi¢ do ostygnigcia.
Zdjac¢ ostone zaréwki. Wykreci¢
zaréwke i wymieni¢ jg na nowg
o tych samych wtasciwosciach
technicznych.

8 Utylizacja

Urzadzenia elektryczne

Urzadzenia elektryczne opatrzone sg tym symbolem. Urzadzenia
elektryczne muszg by¢ w sposob wiasciwy i przyjazny dla
srodowiska usuwane i poddawane recyclingowi. Nie wolno
wyrzucac urzadzen elektrycznych do odpadéw domowych.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego i usung¢ z
I urzgdzenia przewdd przytgczeniowy.

Urzadzenia elektryczne nalezy oddawac do wyznaczonych punktéw zbidrki.
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