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Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
griffbereit am Gerat aufbewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. Unsachgemafle Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Fur jeden Lebenszyklus missen samtliche relevanten Informationen aus der
Betriebsanleitung dem jeweiligen Personal zur Verfligung stehen. Die
Zurverfugungstellung liegt in der Verantwortung des Betreibers.

Erganzend zur Betriebsanleitung missen allgemeinguiltige, gesetzliche und
sonstige verbindliche Regelungen zum Arbeits- und Umweltschutz angewiesen und
beachtet werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit gultigen Regeln der Technik gebaut. Es kdnnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaf oder nicht
bestimmungsgemal verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
mussen sich an die Anweisungen der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalwoérter gekennzeichnet. Diese Hinweise missen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfélle und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefdhrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod flhren, wenn sie nicht vermieden werden.
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Sicherheit

A WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Gefahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kénnen, wenn sie nicht vermieden werden.

A VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Gefahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten konnen.

HINWEIS!
Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer Uber weiterflihrende

Informationen und Tipps fiir den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Elektrischer Strom
* Eine zu hohe Netzspannung oder unsachgemale Installation kann zu
elektrischem Stromschlag flihren.

» SchlieRen Sie das Gerat nur an, wenn die Angaben auf dem Typenschild mit
der Netzspannung Ubereinstimmen.

» Halten Sie das Gerat trocken, um Kurzschliisse zu vermeiden.

* Wenn im Betrieb Stérungen auftreten, trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung.

» Berlhren Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit nassen Handen.

» Greifen Sie niemals nach dem Gerat, wenn es ins Wasser gefallen ist. Trennen
Sie das Geréat sofort von der Stromversorgung.

+ Lassen Sie Reparaturen und das Offnen des Geh&uses nur von Fachkréften
und Fachwerkstatten ausfiihren.

» Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.
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Sicherheit

Bringen Sie das Anschlusskabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten
in Beruhrung.

Knicken, quetschen oder verknoten Sie das Anschlusskabel nicht.
Wickeln Sie das Anschlusskabel des Gerats immer vollstéandig ab.
Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande auf das Anschlusskabel.

Greifen Sie immer an den Netzstecker, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschadigt ist. Wenn dieses
Schaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.

Brennbare Materialien

Setzen Sie das Gerat niemals hohen Temperaturen aus, z.B. Herd, Ofen, offene
Flammen, Gerate zum Warmhalten, etc.

Reinigen Sie das Gerat taglich, um das Brandrisiko zu vermeiden.
Decken Sie das Geréat nicht ab, z.B. mit Alufolie oder Tlichern.

Betreiben Sie das Gerat nur mit den vorgesehenen Materialien und bei
geeigneten Temperatureinstellungen. Materialien, Lebensmittel und
Lebensmittelreste im Gerat kdnnen sich entziinden.

Betreiben Sie das Gerat niemals in der Nahe von brennbaren, leicht
entzundlichen Materialen, z.B. Benzin, Spiritus, Alkohol. Durch die Hitze
verdampfen die Materialien und es kann bei Kontakt mit Zindquellen zu
Verpuffungen kommen.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie geeignete MalRnahmen zur Brandbekéampfung einleiten. Das Feuer
niemals mit Wasser I6schen, wenn das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen ist. Sorgen Sie fiir ausreichend Frischluftzufuhr nach dem
Léschen des Brandes.

Sicherheit bei Bedienung von Induktionskochstellen

Wahrend des Betriebes wird das Kochfeld sehr heil}.

Beachten Sie: Der Induktionskocher selbst entwickelt wahrend des
Kochvorgangs keine Hitze. Die Temperatur des Kochgeschirrs erwarmt
aber das Kochfeld und die Oberflache bleibt nach Gebrauch heiR.
Beriihren Sie keine heiBen Oberflachen des Gerates.

Transportieren und reinigen Sie das Gerat nur nach vollstandigem Abktihlen.

Geben Sie kein kaltes Wasser oder brennbare Flussigkeiten auf die heilRen
Oberflachen.
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+ Legen Sie keine metallischen Kiichenutensilien, Koch- oder Pfannendeckel,
Messer oder andere Gegenstande aus Metall auf das Kochfeld. Wenn das
Gerat eingeschaltet wird, kdnnten sich diese Gegenstande erhitzen.

+ Beachten Sie, dass Gegenstande, die Sie tragen, wie Ringe, Uhren, usw. heif}
werden kénnen, wenn sie nah an die Kochebene kommen.

+  Um Uberhitzung zu vermeiden, legen Sie keine Aluminiumfolie oder
Metallplatten auf die Kochflache.

» Erhitzen Sie keine geschlossenen Behalter, z. B. Konservendosen, auf dem
Induktionskochfeld. Durch den entstehenden Uberdruck kénnen die Behélter
bzw. Dosen explodieren (platzen). Eine Konservendose kann am besten
erwarmt werden, indem man sie 6ffnet und in einen mit etwas Wasser gefiilliten
Topf stellt, der zum Erhitzen auf dem Kochfeld platziert wird.

» Die Kochfeldoberflache besteht aus temperaturfestem Glas. Im Falle einer
Beschadigung, auch wenn es sich nur um einen kleinen Riss handelt, Gerat
umgehend von der Stromversorgung trennen und den Kundendienst
benachrichtigen.

Sicherheit

Elektromagnetisches Feld

+ Magnetisierbare Gegenstande, wie z.B. Kreditkarten, Datentrager oder
Taschenrechner durfen sich nicht in unmittelbarer Nahe des eingeschalteten
Gerates befinden. Durch das Magnetfeld kann lhre Funktion beeintrachtigt
werden.

+ Offnen Sie die untere Abdeckung nicht!

+ Stellen Sie das Kochgeschirr immer mittig auf das Kochfeld, damit der
Geschirrboden das elektromagnetische Feld so weit wie moglich abdeckt.

* Wissenschaftliche Tests haben erwiesen, dass Induktionskocher keine Gefahr
darstellen. Jedoch sollten Personen, die einen Herzschrittmacher tragen, einen
Mindestabstand von 60 cm zu dem Gerat einhalten, wenn es in Betrieb ist.

Verantwortung des Betreibers

Der Betreiber ist verantwortlich fir die Einhaltung der aktuellen verbindlichen
Gesetze, Bestimmungen, Verordnungen und der bestehenden nationalen
Vorschriften zur Unfallverhiitung, zum Umweltschutz sowie interner Arbeits-,
Betriebs- und Sicherheitsvorschriften, die fir den jeweiligen Aufstellungsort gelten.

Pflichten des Betreibers:

+ Betrieb des Gerats und angeschlossener Bauteile nur in technisch
einwandfreiem Zustand mit funktionsfahigen Schutz- und
Sicherheitseinrichtungen.

» Erstellung der Gefahrdungsbeurteilung der Arbeitsplatze.
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Sicherheit

Unterweisung und regelmafige Schulungen des Personals. Besonders das
Sicherheitskapitel und die Sicherheitshinweise miissen verstanden und
eingehalten werden.

Bereitstellen geeigneter persdnlicher Schutzausristung (PSA).
Einhalten der Wartungs- bzw. Reinigungsintervalle.
Dokumentation von Schulungen/Unterweisungen, Austausch von Bauteilen.

Betrieb nur unter Aufsicht

Betreiben Sie das Gerat nur unter Aufsicht.
Halten Sie sich immer in der unmittelbareren Nahe des Gerats auf.

Bedienpersonal

Das Gerat darf nur durch qualifiziertes Fachpersonal betrieben werden.

Dieses Gerat darf nicht durch Personen (einschlieRlich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen bedient werden.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Geréat spielen oder das Geréat in Betrieb nehmen.

Fehlgebrauch

Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Gerét fUhren.

Verwenden Sie das Geréat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschlisse vorschriftsgemaf
ausgefiihrt sind.

Verwenden Sie das Geréat nur in sauberem Zustand.

Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fiihren Sie niemals selbst Reparaturen
am Gerat durch.

Nehmen Sie keine Umbauten oder Veranderungen am Geréat vor.
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Sicherheit

1.3 Restrisiken

Restrisiken Gefahrliche Situation Warnung

Rutsch- oder Der Bediener kann aufgrund von | Beim Gebrauch des

Sturzgefahr Wasser oder Schmutz auf dem  Gerats rutschfeste
Boden ausrutschen. personliche

Verbrennung Der Bediener beriihrt absichtlich tSchutzausrustungen
Geréateteile. ragen.

Der Bediener ber[]hrj absichtlich
heile Substanzen (Ol, Wasser,

Dampf, ...).
Elektrischer Schlag | Beriihrung von stromfiihrenden  Wartung des Gerats darf
(Stromschlag) elektrischen Bauteilen wahrend | nur durch Fachpersonal
der Wartung, ohne die ausgefihrt werden, das
Stromversorgung abgeschaltet zu = mit gegen Stromschlage
haben. Der Bediener flhrt (mit schiitzenden
einem Elektrowerkzeug oder personlichen
ohne Unterbrechung der Schutzausriistungen
Stromversorgung der Maschine)  ausgestattet ist.
auf nassem Fu3boden liegend ﬂ
Eingriffe aus.
Elektrischer Schlag, der durch Dem Gerat missen den
eine nicht funktionstiichtige einschlagigen Normen
Erdungsanlage oder defekte entsprechende
elektrische Schutzvorrichtungen | Schutzvorrichtungen
verursacht wird. vorgeschaltet werden.
Sturzgefahr Der Bediener nimmt am Oberteil  Keine Eingriffe am
des Gerats Eingriffe mit Oberteil des Gerats mit
ungeeigneten Hilfsmitteln vor (wie ungeeigneten
z. B.: Sprossenleitern) oder er Hilfsmitteln vornehmen
klettert auf das Gerat. (wie z. B.: Sprossen-
leitern) oder auf das
Geréat klettern.
Kippgefahr von Handling des Geréts oder von Beim Handling des
Lasten Gerateteilen ohne geeignete Gerats oder seiner
Hilfsmittel. Verpackung miissen

geeignete Hilfsmittel
oder Hebefahrzeuge
verwendet werden.
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Restrisiken
Chemische Stoffe

Schnittgefahr

Quetschgefahr

Ergonomisch

8/28

Gefahrliche Situation

Der Bediener kommt mit

Chemikalien in Beriihrung (z. B.:

Reiniger, Entkalker, etc.)

Bei Wartungsarbeiten besteht bei
Berthrung der Innenteile des
Maschinenrahmens die Gefahr

von Schnittverletzungen.

Das Personal kann sich beim

Handling beweglicher Teile

Finger oder Hande quetschen.

Der Bediener nimmt Eingriffe am
Gerat ohne die notwendigen

personlichen
Schutzausrustungen vor.

Sicherheit

Warnung

Geeignete Sicherheits-
mafinahmen ergreifen.
Beachten Sie stets die
Anweisungen der
Sicherheitsdatenblatter
und Etiketten der
verwendeten Produkte.
Die in den
Sicherheitsdatenblattern
empfohlenen
personlichen
Schutzausrustungen
verwenden.

Wartung darf nur durch
Fachpersonal ausgefiihrt
werden, das mit
geeigneten personlichen
Schutzausriistungen
(schnittfeste
Handschuhe und
Unterarmstulpen)
ausgestattet ist.

Wartung darf nur durch
Fachpersonal ausgefiihrt
werden, das mit
personlichen
Schutzausristungen
(Handschuhe)
ausgestattet ist.

Bediener muss die
Eingriffe am Gerat unter
Verwendung der
personlichen
Schutzausristungen
vornehmen.
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Sicherheit

1.4 Personliche Schutzausriistung

Schutz- Sicherheits N A K.
kleidung schuhe '

Phase
Transport X
Handling X
Auspacken X
Montage X
Normaler )
Gebrauch X X xe)
Einstellungen X
Normale

. X
Reinigung
AuBerordentliche

e X X
Reinigung
Wartung X X ()
Demontage X
Verschrottung X

X Personlich istung vor

Personliche Schutzausriistung zur Verfiigung
oder bei Bedarf zu verwenden

Personliche Schutzausriistung nicht vorgesehen

(*) Die fur den normalen Gebrauch und bei Wartungsarbeiten verwendeten
Handschuhe missen hitzebestandig sein, um die Hande des Bedieners zu
schiitzen, wenn dieser heille Gerateteile oder heille Substanzen (O, Wasser,
Dampf, ...) berihrt.
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1.5 BestimmungsgemaiRe Verwendung

Sicherheit

Das Gerat ist ausschlief3lich zu der in der Betriebsanleitung erlduterten
Verwendung mit den gelieferten und zugelassenen Komponenten bestimmt.

Jeder daruberhinausgehende Gebrauch gilt als nicht bestimmungsgemaf. Fir
hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller nicht. Das Risiko hierfur tragt
allein der Benutzer/Betreiber.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgeman:

— Zubereiten und Aufwarmen von Speisen unter Verwendung von
geeignetem Kochgeschirr.

1.6 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschaden sowie
Sachschéaden durch gefahrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen fihren. Fiihren Sie ausschlieBlich diejenigen Arbeiten mit dem Geréat
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:
— Erwéarmen von Raumen,

— Erhitzen entzindlicher, gesundheitsschadlicher, sich leicht
verflichtigender oder ahnlicher Flissigkeiten bzw. Stoffe.
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Allgemeines

2 Allgemeines

2.1 Haftung und Gewadhrleistung

Das Gerat ist nach dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheits-
technischen Regeln gebaut. Dennoch kénnen bei der Verwendung Gefahren fiir
Leib und Leben des Benutzers bzw. Dritter sowie Beeintrachtigungen am Gerat
oder an Sachwerten entstehen. Gewahrleistungs- und Haftungsanspriiche bei
Personen-/Sachschaden sowie Betriebsstorungen sind ausgeschlossen, wenn sie
auf eine oder mehrere der nachfolgenden Ursachen zuriickzufiihren sind:

» Nicht bestimmungsgemafRe Verwendung

* Nichtbeachtung/Missachtung der Anleitung und aller dazugehdrenden
Informationen

» Eigenmachtige bauliche oder technische Veranderungen des Gerats

» Einsatz von nicht ausreichend unterwiesenem und unzureichend qualifiziertem
Personal

+ Betrieb bei defekten oder nicht ordnungsgemaf angebrachten Sicherheits- und
Schutzeinrichtungen

* Unzureichende Wartung oder Reinigung

» Nicht behobene Stérungen ﬂ
» Verwendung nicht zugelassener Medien, Reinigungsmittel usw.

* Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

» Bedienungsfehler oder anderweitige Fehlanwendung

+ Katastrophenfalle durch Fremdkérpereinwirkung oder héhere Gewalt
» Zerstoérung von Typenschild und bedien-/sicherheitsrelevanten Aufklebern.

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielfaltigungen in
jeglicher Art und Form sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des Inhaltes sind
ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht gestattet. Zuwiderhandlungen
verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung. Bei Bedarf senden wir lhnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Priifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverziiglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei aul3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Mangel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriiche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerates nicht weg. Sie bendtigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden missen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Flhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in lhrem Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstuicke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der auflen angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Radumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschiitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschutzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelmaRig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.
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4 Technische Daten
4.1 Technische Angaben

Bezeichnung:

Art.-Nr.:

Material:

Material Kochflache:

Mafe Kochflache (B x T) in mm:
Anzahl Kochstellen:

Verteilung Kochstellen:

GroRe Kochstellen @ in mm:
Anzahl Leistungsstufen:

Anschlusswert:

Mafle Unterbau (B x T x H) in mm:

MaRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

Bezeichnung:

Art.-Nr.:

Material:

Material Kochflache:

Mafe Kochflache (B x T) in mm:
Anzahl Kochstellen:

Verteilung Kochstellen:

GroRe Kochstellen @ in mm:
Anzahl Leistungsstufen:

Anschlusswert:

MaRe Unterbau (B x T x H) in mm:

Mafe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

299318
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Induktionsherd 900 2 Kochfelder OU

299318

CNS 18/10
Glaskeramik
320 x 720

2

2 x5 kW

2 x 3260

9

10 kW [ 400 V | 50-60 Hz
340 x 830 x 375
400 x 900 x 900
47,5

Induktionsherd 900 4 Kochfelder OU

299319
CNS 18/10

Glaskeramik

320 x 720 (2x)

4

4 x 5 kW

4 x @ 260

9

20 kW | 400 V | 50-60 Hz
740 x 830 x 375

800 x 900 x 900

83,0
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Technische Daten

Ausfiihrung / Eigenschaften

Serie: 900

Typ: Standgerat

Betriebsart: Elektro

Gerate-Anschluss: 3 NAC

Schutzart: IPX4

Art der Kochstellen: Induktion
Topferkennung: ja

Unterbau-Art: offen

FURe hohenverstellbar: ja
Hohenverstellbar von 855 mm bis 900 mm

Technische Anderungen vorbehalten!

4.2 Funktion des Gerates

Die Induktionsherde der Serie 900 sind speziell fir grof’e Kapazitaten und
maximale Robustheit entwickelt.

Die Gerate sind fiir die Zubereitung von geeigneten Speisen (Braten, Kochen,
Duinsten, Garen, Backen, etc.) in GroRkiichen perfekt geeignet.
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Technische Daten

4.3 Baugruppeniibersicht

299319

I  a

299318

Bellftungskamin

Kochstelle (2x bzw. 4x)
Bedienblende

Offener Unterbau

FlRe (4x)

Gehause

Kochflache aus Glaskeramik

No ok~ ooN=
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5
5.1

Installationsanweisungen

Installationsanweisungen

Installation

A VORSICHT!

Bei einer unsachgemaRen Installation, Einstellung, Bedienung oder
Wartung bzw. Handhabung des Gerites kann es zu Personen- und
Sachschiaden kommen.

Aufstellung und Installation, sowie Reparaturen dirfen nur von
autorisiertem Fachpersonal unter Einhaltung der im jeweiligen Land
geltenden Gesetzgebung vorgenommen werden.

HINWEIS!

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung bzw. Garantieverpflichtungen
fiir Schaden, die auf Nichtbeachtung der Vorschriften oder
unsachgemafe Installation zuriickzufiihren sind.

Transportieren Sie das Gerat in der Verpackung auf der mitgelieferten
Holzpallette bis zum Installationsort mit Hilfe einer Hubvorrichtung.

Der Transport muss unter Einhaltung aller Vorsichtsmafinahmen, um ein
Umkippen des Gerates zu verhindern, erfolgen.

Auspacken / Aufstellen

Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle duf3eren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

A VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
aulerhalb der Reichweite von Kindern.

Ziehen Sie, falls vorhanden, die Schutzfolie vom Gerat ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberrickstédnde zurtickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberriickstdnde mit einem geeigneten Losungsmittel.

Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Gerat nicht
beschadigt werden.

Stellen Sie das Gerat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.
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+ Stellen Sie das Gerat so auf, dass die Anschlisse leicht zuganglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kénnen.

» Beachten Sie bei der Standortwahl folgende Punkte:

— Die Aufstellflache muss eben, ausreichend tragféhig, wasserresistent,
trocken und hitzebestandig sein.

— Die vorgeschriebenen Fluchtwege freihalten.
— Einen sicheren Stand gewahrleisten.

Installationsanweisungen

— Ausreichend Platz zum Betreiben, Warten und Reinigen vorsehen.
— Falls vorhanden, Liftungséffnungen fir Zu- und Abluft freihalten.
— Geltende technische und baurechtliche Bestimmungen beachten.

+ Das Gerat wurde fir die Installation in geschlossenen Raumen entwickelt und
darf nicht im Freien verwendet und keinen Witterungsbedingungen ausgesetzt
werden.

+ Das Gerat muss in einem Bereich installiert werden, in dem es zu keinem
unbeabsichtigten Kontakt mit Wasser kommen kann.

» Stellen Sie das Gerat niemals direkt an Wénde, T T T T T T T 1]
Mauern, Mdbel oder sonstige Gegenstande,
welche aus entflammbaren Materialien
bestehen.

* Halten Sie einen Mindestabstand von 200 mm
zu den umliegenden Wanden und anderen
Gegenstanden ein.

» Sollte die Einhaltung dieser Mindestabstande
nicht moglich sein, verkleiden Sie die Wande
mit nicht brennbarem warmeisolierendem
Material (z. B. Folien aus hitzebestéandigem
Material, durch die eine innerhalb der
vorgesehenen Sicherheitsgrenzen liegende 500
Wandtemperatur (bis 60 °C) gewahrleistet
wird). Befolgen Sie die geltenden Abb. 1
Brandschutzvorschriften.

200
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Installationsanweisungen

+ Das Gerat muss eben aufgestellt werden.

* Gleichen Sie kleinere Unebenheiten des
Bodens am Aufstellort durch ein- bzw.
= B ausschrauben der héhenverstellbaren
FURe aus.

* Nehmen Sie zur Hilfe eine Wasserwaage,
wie in Abb. 2 dargestellt.

Abb. 2

5.2 Elektrischer Anschluss

Die Elektroanlage muss, wie in den geltenden Normen vorgeschrieben und
spezifiziert, mit einer funktionstlichtigen Erdung versehen sein. Die elektrische
Sicherheit der Anlage kann einzig bei Vorhandensein einer normgerechten
Elektroanlage gewahrleistet werden.

Fir den direkten Anschluss an das Stromversorgungsnetz muss zwischen dem
Gerat und dem Versorgungsnetz eine Vorrichtung installiert werden, die auf
Grundlage der Last bemessen ist und die Trennung gewahrleistet.

Die Kontakte dieser Vorrichtung missen liber eine Unterbrecherstrecke
verfiigen, welche die vollstindige Trennung unter Bedingungen der Uberspan-
nungskategorie lIl, in Ubereinstimmung mit den Installationsregeln, erméglicht.
Auch diese Vorrichtung muss an einem Ort und auf eine Weise installiert
werden, die jederzeit eine einfache Aktivierung durch den Bediener ermdglicht.

Den Hauptschalter, an den der Stecker des Versorgungskabels angeschlossen
werden muss, in die Position 0 (null) bringen. Von qualifiziertem Personal priifen
lassen, dass der Kabelquerschnitt der Buchse fiir die aufgenommene Leistung
des Geréts geeignet ist.

Das Versorgungskabel muss zumindest vom Typ HO5 RN F sein und Uber einen
fur das Gerat angemessenen Querschnitt verfligen.

Das Klemmenbrett fur die Anschlisse befindet sich rechts im Innenraum hinter
der Unterbautur.

Das Kabel durch die Kabeldurchflihrung und die Kabelverschraubung fuhren,
die Steckverbinder an der entsprechenden Klemme am Klemmenbrett
verbinden und sie fixieren.

ACHTUNG!

Der Erdungsleiter muss langer als die anderen sein, so dass das
Erdungskabel bei einem Defekt der Kabelklemme nach den
Spannungskabeln gelost wird.

Die Versorgungsspannung des in Betrieb befindlichen Geréts darf von
dem Wert der Nominalspannung nicht mehr als £10% abweichen.
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Gebrauchsanweisungen

Potentialausgleich

» Das Gerat muss in ein Ausgleichsleiter-System integriert werden, dessen
Effizienz gemaR der in den gangigen Vorschriften enthaltenen Anforderungen
Uberprift werden muss.

» Fir den Anschluss steht eine Klemme zur Verfligung, die sich auf der Unterseite
des Rahmens befindet und mit dem Symbol %7 (seitlich angebracht)

gekennzeichnet ist. An diese Klemme muss ein Kabel mit einem
Mindestquerschnitt von 10 mm? angeschlossen werden.

6 Gebrauchsanweisungen
Funktionsweise von Induktionskochstellen

Bei Induktionskochern wird an eine Leiterspule unterhalb des Glases eine
elektrische Spannung angelegt. Dabei entstehen Magnetfelder, die durch einen
physikalischen Effekt direkt den Topfboden erwarmen.

Das bedeutet Zeit- und Energieersparnis, denn es wird nicht wie in herkdmmlichen
Kochfeldern zunachst das Heizelement und die Glaskochflache erwarmt.

Ein weiterer Vorteil liegt - aufgrund der oben beschriebenen technischen ﬂ
Eigenschaften - in den sehr kurzen Ankochzeiten.

Weiterhin folgt die Warmezufuhr prompt jeder Anderung der Einstellung und lasst

sich feinstufig regeln. Die Induktionskochstelle reagiert auf Einstellungsénderungen

ahnlich schnell wie ein Gasherd, da die Energie sofort den Topf erreicht, ohne dass

erst andere Materialien erwarmt werden mussen.

Die Induktionstechnik verbindet diese Reaktionsschnelligkeit mit dem

grundsatzlichen Vorteil des Stroms, die Warmezufuhr genau dosieren zu kénnen.

Geeignetes Kochgeschirr

» Kochgeschirr aus Eisen

+  Kochgeschirr aus emailliertem Eisen i" ﬂ Q

» Kochtdpfe/Pfannen aus Stahl oder A 4
emailliertem Gusseisen

» Gusseisentopfe/Pfannen i,..- \.i‘

» Kochgeschirr aus Edelstahl 18/0 und
Aluminium, wenn dies als flr
Induktion geeignet gekennzeichnet ist
(Beschreibung des Kochgeschirrs
beachten)
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Gebrauchsanweisungen

Aufgrund der besonderen Funktionsweise des
Induktionskochfeldes eignet sich nur Kochgeschirr
mit einem magnetisierbaren Boden.

Um bessere Resultate zu erzielen, sollten nur

Pfannen/Topfe mit einem Durchmesser von > 12 cm

bis 27 cm genutzt werden. —» =1Z2cm  —

Nicht geeignetes Kochgeschirr

Behalter mit gewdlbtem Boden

Kochgeschirr aus Aluminium, Bronze um.r \ﬁ pE'

oder Kupfer, es sei denn, dies ist
ausdrucklich als fir Induktion geeignet

gekennzeichnet ‘ﬁ’ N alsr

Kochtdpfe/Pfannen mit einem
Durchmesser von weniger als 12 cm

Kochgeschirr mit Fiiien
Kochgeschirr aus Keramik
Glasgeschirr

Benutzerhinweise

Der Induktionsherd ist sofort gebrauchsbereit, ein Vorwarmen ist nicht
notwendig.

Verwenden Sie nur geeignetes Kochgeschirr mit flachem Boden und fir die
Kochstelle geeignetem Durchmesser. Der Boden der Tépfe/Pfannen muss
sauber, glatt und trocken sein, damit die Glaskochflache nicht verkratzt wird.

Stellen Sie das Kochgeschirr immer in die Mitte der Kochstelle.

Gehen Sie beim Versetzen von Kochgeschirr vorsichtig vor: verschieben Sie es
nicht, sondern heben Sie es hoch und stellen es vorsichtig auf der
Glaskochflache ab. Stée konnen die Glaskochflache beschadigen.

Infolge der Warmetubertragung vom Kochgeschirr ist die Glaskochflache nach
jedem Garvorgang sehr heif3 und darf daher nicht beriihrt werden.
Verbrennungsgefahr!

Legen Sie keine Aluminiumfolie oder Kunststoffbehalter auf die heille
Glaskochflache des Gerates.

GielRen Sie keine kalten Flussigkeiten Gber die heilRe Glaskochflache.

Benutzen Sie die Glaskochflache nicht als Ablage flr irgendwelche
Gegenstande.
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1. Reinigen Sie das Gerat vor dem Gebrauch nach Anweisungen im Abschnitt
»Reinigung“.

2. Trocknen Sie das Gerat gruindlich ab.

3. Stellen Sie geeignetes Kochgeschirr mit Gargut zentriert auf die Kochstelle.
ACHTUNG!
Bei nicht geeignetem Kochgeschirr oder keinem Kochgeschirr auf der
Kochstelle ertont nach dem Einschalten des Geréates ein akustisches
Signal, danach schaltet das Gerat ab.
Verwenden Sie nur fir Induktion geeignetes Kochgeschirr.
Nehmen Sie das Gerat nicht ohne Kochgeschirr oder mit leerem Kochgeschirr
in Betrieb.

Gebrauchsanweisungen

Vor dem ersten Gebrauch

Zuordnung der Drehregler und Kontrollleuchten zu den Kochstellen

Das Gerat 299318 ist mit zwei hintereinander liegenden Kochstellen ausgestattet:
der linke Drehregler ist fir die hintere Kochstelle, der rechte — fiir die vordere
Kochstelle vorgesehen.

Bei dem Gerat 299319 sind die vier Kochstellen folgendermalen verteilt: zwei
hintereinander und zwei nebeneinander. Die beiden linken Drehregler sind fir die
beiden links hintereinander liegenden Kochstellen und die beiden rechten
Drehregler sind fur die beiden rechts hintereinander liegenden Kochstellen. Dabei
ist jeweils der linke Drehregler fiir die hintere Kochstelle und der rechte Drehregler
fur die vordere Kochstelle. Die Glaskochflache ist mit Mittelsteg getrennt.

Jede Kochstelle kann getrennt genutzt und Uber den entsprechenden Drehregler
eingestellt werden.

Fur jede Kochstelle befindet sich neben den Drehreglern rechts oder links eine
grine Kontrollleuchte. Diese leuchtet auf, sobald eine Leistungsstufe eingestellt ist.
Die Kontrollleuchte leuchtet so lange, bis der entsprechende Drehregler auf die
AUS-Position gedreht wird.
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Gerit in Betrieb nehmen / Speisen zubereiten

A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch heiBes Geschirr und Gargut!

Kochgeschirr mit Speisen kann rutschen oder umkippen, wenn das
Geriét nicht auf einer geraden und stabilen Oberflache steht.

Achten Sie auf die Stellflache des Gerates.

Versetzen Sie das Gerat niemals mit dem darauf stehenden Kochgeschirr
mit Gargut, Kochgeschirr erst herunternehmen.

Benutzen Sie beim Abnehmen von Kochgeschirr hitzebestandige
Schutzhandschuhe.

Gebrauchsanweisungen

1. SchlieRen Sie das Gerat an die Stromversorgung an.
2. Schalten Sie den Schutztrennschalter ein.

3. Stellen Sie fur die gewahlte Kochstelle mit
dem Drehregler die gewlinschte
Leistungsstufe (1 — 8, MAX.) entsprechend
dem Gargut ein.

Die griine Kontrollleuchte fir die gewahlte
Kochstelle leuchtet auf.

Abb. 3

4. Bereiten Sie die gewlinschten Speisen zu oder warmen die bereits fertigen
Speisen auf.

5. Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, drehen Sie den Drehregler der
gewahlten Kochstelle auf die AUS-Position.

Gerit ausschalten

1. Wenn das Gerat nicht mehr benutzt wird, drehen Sie alle Drehregler auf die
AUS-Position.

2. Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
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Reinigung und Wartung

7 Reinigung und Wartung

Der Betreiber muss dafiir sorgen, dass das Gerat und dessen Sicherheits-
einrichtungen im funktionsgerechten Zustand gehalten werden. Regel- und
sicherheitstechnische Einrichtungen missen auf ihre Wirksamkeit gepriift werden.
Wartungs-, Reinigungs- und Reparaturarbeiten dirfen nur von entsprechend
fachlich ausgebildetem Personal durchgefiihrt werden.

Ist die Demontage von Sicherheitseinrichtungen beim Warten, Reinigen und
Reparieren erforderlich, diese unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten wieder
anbringen und auf Funktion prufen.

Samtliche Wartungs- und Reinigungsarbeiten gemaf Bedienungsanleitung in den
beschriebenen Zeitintervallen durchfihren.

7.1 Sicherheitshinweise zur Reinigung

+ Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung von der Stromversorgung.
» Lassen Sie das Gerat vollstéandig abkuhlen.

+ Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt. Tauchen Sie das
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Verwenden Sie
keinen Druckwasserstrahl, um das Gerat zu reinigen. ﬂ

* Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstande (Messer, Gabel
etc.) um das Geréat zu reinigen. Diese Gegenstande kénnen das Gerat
beschadigen und bei Kontakt mit stromfiihrenden Teilen zu einem Stromschlag
fuhren.

* Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, I6semittelhaltigen oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberflache beschadigen.

7.2 Reinigung

Zur Gewabhrleistung einer einwandfreien Funktionsweise, Hygiene und Leistung
muss das Gerat am Ende des Arbeitstages (bei Bedarf auch 6fter) griindlich
gereinigt werden. Dadurch wird verhindert, dass Speisenreste einbrennen.

Glaskochflache

1. Reinigen Sie alltagliche Verschmutzungen auf der Kochflache (Fingerabdriicke,
Flecken von Lebensmitteln oder nicht zuckerhaltige Verschmutzungen auf dem
Glas) direkt nach dem Gebrauch mit einem weichen, feuchten Tuch oder nicht
scheuernden Schwamm.

2. Wischen Sie die gereinigte Kochflache mit einem in klarem Wasser
angefeuchteten Tuch grindlich ab.
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3. Trocknen Sie die Kochflache anschlielend mit einem weichen, fuselfreien Tuch
ab.

Mogliche Funktionsstorungen

Hartnéckige Flecken

» Hartnackige Flecken kdnnen auch mit einem milden Reinigungsmittel entfernt
werden (z. B. Geschirrspulmittel).

»  Wasserflecken und Kalkreste kénnen Sie mit Essig entfernen.

* Metallriickstéande (entstanden durch Schieben von Tépfen) sind oft schwierig zu
entfernen. Verwenden Sie handelsiibliche Spezialmittel und beachten Sie die
Anweisungen der Hersteller.

+ Entfernen Sie Lebensmittelreste mit einem Glasschaber. Auch geschmolzener
Kunststoff und Zucker kdnnen damit entfernt werden.

Gehause / Unterbau

1. Reinigen Sie das Gehause des Gerates und den Unterbau taglich mit einem
weichen, feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel.

2. Wischen Sie die gereinigten Flachen grundlich mit einem sauberen Tuch nach.

3. Trocknen Sie die Flachen anschlieRend sorgfaltig mit einem weichen Tuch ab.

7.3 Wartung

Wir empfehlen mindestens 2-mal pro Jahr eine Wartung des Gerates vom
autorisierten Kundendienst durchzufiihren, ggf. einen Wartungsvertrag
abzuschlieRen.

8 Madogliche Funktionsstorungen

Die folgende Tabelle enthalt Beschreibungen von méglichen Ursachen und
MaRnahmen zur Behebung von Funktionsstérungen oder Fehler beim Betrieb des
Gerates. Arbeiten diirfen nur von entsprechend ausgebildetem Fachpersonal
durchgefiihrt werden.

Wenn sich die Funktionsstérungen nicht beheben lassen, kontaktieren Sie den
Kundendienst. Geben Sie unbedingt die Artikel-Nummer, die Modell-Bezeichnung
und die Serien-Nummer an. Diese Angaben finden Sie auf dem Typenschild des
Gerates.
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Mogliche Funktionsstoérungen

Stérung Ursache

Keine Heizleistung = Keine Netzspannung

Kontrollleuchte
leuchtet nicht

Drehregler in AUS-Position

Netzschalter aus

Kochgeschirr zu klein,
(@ Boden < 12 cm)

Kochgeschirr nicht in der
Mitte der Kochstelle platziert

Nicht geeignetes
Kochgeschirr auf der
Kochstelle

Kochfeld defekt

Schwache Verwendete Kochgeschirr
Heizleistung hat schlechte Induktions-
Kontrollleuchte eigenschaften

leuchtet Beliiftungssystem ist

behindert/blockiert
Verschmutzter Luftfilter

Umgebungstemperatur zu
hoch

Fehlerhafte

Stromversorgung
Kochfeld defekt

299318
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Behebung

Uberpriifen, ob das Kochfeld

an die Netzspannung
angeschlossen ist (Stecker
eingesteckt) und der Netz-
schalter eingeschaltet ist

Drehregler aus der AUS-
Position in eine der
Positionen 1 — 8 oder MAX
drehen

Netzschalter einschalten

Geeignetes Kochgeschirr mit

gréRerem Durchmesser
verwenden

Kochgeschirr in der Mitte der

Kochstelle platzieren

Nur geeignetes Kochgeschirr

verwenden

Kundendienst kontaktieren

Kochgeschirr mit besseren
Induktionseigenschaften
verwenden

Luftungsoffnungen von
Hindernissen befreien

Luftfilter reinigen

Umgebungstemperatur

reduzieren, diese darf 40 °C

nicht Gberschreiten

Sicherungen am
Netzeingang uberprifen

Kundendienst kontaktieren
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Stoérung

Kein Effekt beim
Drehen des
Drehreglers

Stromversorgung
erfolgt wechsel-
weise, Ventilatoren
funktionieren

Stromversorgung
erfolgt wechsel-
weise, Ventilatoren
funktionieren nicht

Stromversorgung
erfolgt abwechselnd
nach langerem und
kontinuierlichem
Gebrauch

9 Entsorgung

Elektrogerite

Ursache

Drehregler defekt

Beliftungssystem ist
behindert/blockiert

Ventilatoren verschmutzt

Lifter oder Liftersensor
defekt

Uberhitzung der Induktions-
spule, Kochstelle zu heil}

Leeres Kochgeschirr

Uberhitztes Ol in der Pfanne

Entsorgung

Behebung

Kundendienst kontaktieren

Luftungséffnungen von
Hindernissen befreien

Ventilatoren reinigen

Gerat ausschalten
Kundendienst kontaktieren

Kochstelle ausschalten,
Kochgeschirr entfernen

Warten, bis die Kochstelle
abgekuhlt ist

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Elektrogerate missen fachgerecht und umweltgerecht verwertet

und e

ntsorgt werden.

Elektrogerate durfen nicht in den Hausmiill.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung und entfernen
Sie das Anschlusskabel vom Gerat.

Geben Sie Elektrogerate bei den dafiir vorgesehenen Sammelstellen ab.
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