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Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczytaé instrukcje
obstugi, a nastepnie przechowywac¢ jg w dostepnym miejscu
przy urzadzeniu!

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i jest waznym zrodtem informaciji oraz poradnikiem. Znajomos$c¢
wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa i obstugi
stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.

Przed rozpoczeciem pracy z urzgdzeniem nalezy przeczytac niniejszg instrukcje
obstugi, a szczegdlnie przed uruchomieniem, aby unikngé szkéd na osobach i
rzeczach. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do uszkodzen.

Na kazdym etapie uzytkowania wszystkie istotne informacje zawarte w instrukciji
obstugi muszg by¢ dostepne dla odpowiedniego personelu. Za ich dostepnosé
odpowiada operator.

Oprocz instrukcji obstugi nalezy przestrzega¢ ogélnych, prawnych i innych
obowigzujgcych przepiséw dotyczgcych bezpieczehstwa pracy i ochrony
Srodowiska.

1 Bezpieczenstwo

Urzgdzenie zostato wykonane wg aktualnie obowigzujgcych zasad techniki.
Jednakze urzadzenie moze stanowic zrédto zagrozen, jesli bedzie uzywane
niewtasciwie lub niezgodnie z jego przeznaczeniem. Wszystkie osoby, ktére
uzytkuja urzgdzenie, muszg stosowac sie do informacji zawartych w niniejsze;j
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych bezpieczenhstwa.

1.1 Objasnienie hasel ostrzegawczych

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa oraz informacje ostrzegawcze
0znaczono w niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi hastami ostrzegawczymi.
Wskazowki te muszg by¢ bezwzglednie przestrzegane, aby unika¢ wypadkow,
szkdd na osobach i rzeczach.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Hasto ostrzegawcze NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
zagrozeniami, ktére prowadzg do ciezkich obrazenh lub Smierci, jesli
sie ich nie unika.
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Bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE!

Hasto ostrzegawcze OSTRZEZENIE ostrzega przed zagrozeniami,
ktére mogg skutkowac srednio cigzkimi lub ciezkimi obrazeniami lub
Smiercia, jesli sig ich nie unika.

A OSTROZNIE!

Hasto ostrzegawcze OSTROZNIE ostrzega przed zagrozeniami, ktére
moga skutkowaé lekkimi lub umiarkowanymi obrazeniami, jesli sie ich
nie unika.

UWAGA!

Hasto ostrzegawcze UWAGA wskazuje na mozliwe uszkodzenia
mienia, ktére moga wystgpi¢, jesli nie bedg przestrzegane wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa.

WSKAZOWKA!

Symbol WSKAZOWKA zapoznaje uzytkownika z kolejnymi
informacjami i wskazéwkami dot. uzytkowania urzadzenia.

1.2 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prad elektryczny
+ Zbyt wysokie napiecie sieciowe lub nieprawidtowa instalacja mogg prowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.

» Urzadzenie mozna podtgczy¢ tylko wowczas, gdy dane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z napieciem sieciowym.

» Aby unika¢ zwar¢ elektrycznych, urzgdzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

+ Jesli podczas pracy wystepujg usterki, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

* Nie dotykac wtyczki urzgdzenia mokrymi rekoma.

* Nigdy nie chwyta¢ urzadzenia, gdy wpadto do wody. Odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego.

* Wszelkie naprawy oraz otwieranie obudowy mogg by¢ wykonywane tylko przez
specjalistéw oraz odpowiednie warsztaty.

* Nie nosi¢ urzadzenia trzymajgc za przewdd przytgczeniowy.
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Bezpieczenstwo

Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego ze Zrédtami ciepta i
ostrymi krawedziami.

Przewodu przytgczeniowego nie wolno zginac, sciskac ani zawigzywac.
Przewdd przytgczeniowy urzadzenia nalezy zawsze do konca rozwingc.

Nigdy nie stawia¢ urzadzenia lub innych przedmiotéw na przewodzie
przytagczeniowym.

Aby wytgczy¢ urzadzenie z zasilania elektr. nalezy zawsze chwycic¢ za wtyczke.
Przewdd zasilajacy nalezy regularnie sprawdzac pod katem uszkodzen. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd
jest uszkodzony, wowczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego
wymianeg zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Eksploatacja tylko pod nadzorem

Urzadzenie mozna eksploatowac tylko pod nadzorem.
Nalezy przebywa¢ zawsze w bezposrednim sagsiedztwie urzadzenia.

Personel obstugujacy

Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane tylko przez wykwalifikowany personel
specjalistyczny.

Niniejsze urzgdzenie nie moze by¢ obstugiwane przez osoby (réwniez dzieci) z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi oraz
przez osoby o ograniczonym doswiadczeniu i/lub ograniczonej wiedzy.

Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig
sie one urzgdzeniem ani go nie uruchamiajg.

Niewlasciwe uzytkowanie

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem lub zabronione moze prowadzi¢ do
uszkodzen urzadzenia.

Urzadzenie wolno uzywaé tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi
zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.

Urzadzenie wolno uzywaé tylko wtedy, gdy wszystkie przytgcza zostaty
wykonane zgodnie z przepisami.

Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jest ono czyste.

Stosowac wytacznie oryginalne czesci zamienne. Nigdy nie nalezy podejmowac
sie samodzielnej naprawy urzgdzenia.

Nie wolno dokonywac jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzadzenia.
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1.3 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Bezpieczenstwo

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku opisanego w instrukcji obstugi z
dostarczonymi i zatwierdzonymi komponentami.

Kazde inne zastosowanie uwaza sie za niezgodne z przeznaczeniem. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za wynikajgce z tego szkody. W takich przypadkach
odpowiedzialno$¢ ponosi wytgcznie uzytkownik/operator.

Nastepujace zastosowanie jest zgodne z przeznaczeniem:

— Prézniowe pakowanie i marynowanie odpowiednich artykutow
spozywczych lub innych przedmiotow.

1.4 Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem moze prowadzi¢ do szkdd na osobach i
rzeczach wywotanych przez niebezpieczne napiecie elektryczne, ogienh i wysokie
temperatury. Z pomoca urzadzenia wolno przeprowadzaé jedynie te prace, ktére sg
opisane w niniejszej instrukciji.
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2 Informacje ogodlne

Informacje ogodine

21 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Urzadzenie zostato zbudowane zgodnie z aktualnym stanem techniki i uznanymi
zasadami bezpieczenstwa technicznego. Mimo to podczas jego uzytkowania mogag
wystgpi¢ zagrozenia dla zdrowia i zycia uzytkownika lub oséb postronnych bgdz
niebezpieczenstwo uszkodzenia urzadzenia lub innych skladnikéw majatku.
Roszczenia z tytutu gwarancji i odpowiedzialnosci za obrazenia ciata / uszkodzenia
mienia, jak rowniez usterki w pracy sg wykluczone, jesli mozna je przypisac¢ jednej
lub kilku z nastepujgcych przyczyn:

» Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

* Nieprzestrzeganie/lekcewazenie instrukcji i zwigzanych z nig informacji

* Nieautoryzowane zmiany konstrukcyjne lub techniczne w urzadzeniu

* Angazowanie do pracy niewystarczajgco przeszkolonego i niewystarczajgco
wykwalifikowanego personelu

* Eksploatacja z uszkodzonymi lub nieprawidtowo zamontowanymi urzgdzeniami
zabezpieczajgcymi i ochronnymi

* Nieodpowiednia konserwacja lub czyszczenie

* Nie usuniete usterki

» Stosowanie niedozwolonych mediéw, srodkéw czyszczacych itp.

+ Stosowanie nieautoryzowanych czesci zamiennych

+ Btedy w obstudze lub inne niewtasciwe uzycie

+ Katastrofy spowodowane dziataniem ciat obcych lub sity wyzszej

» Zniszczenie tabliczki znamionowej i naklejek istotnych dla obstugi/bezpieczenstwa.

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia, inne elementy
podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sig powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposoéb (takze fragmentdw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej
zawartosci osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskie;j.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE. W razie potrzeby chetnie
przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.
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3 Transport, opakowanie i magazynowanie

Transport, opakowanie i magazynowanie

3.1  Kontrola dostawy

Po otrzymaniu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzic¢, czy urzgdzenie jest
kompletne i czy nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odméwic przyjecia
urzadzenia lub dokona¢ przyjecia warunkowego. Na dokumentach transportowych/
liscie przewozowym firmy transportowej nalezy zaznaczy¢ zakres uszkodzen i
ztozy¢ reklamacje. Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu,
gdyz roszczenia odszkodowawcze mozna zgtaszaé tylko w ramach obowigzujgcych
terminow reklamaciji.

W przypadku braku czes$ci lub akcesoriéw prosimy o kontakt z naszym Dziatem
Obstugi Klienta.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzucac¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do
przechowywania urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia
do naszego punktu serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen.

Opakowanie oraz poszczegolne elementy sg wykonane z materiatéw nadajgcych
sie do recyclingu. Szczegdétowo sg to: folie i worki z tworzywa sztucznego,

opakowanie z kartonu.

Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzegac¢ przepiséw obowigzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajgce sie do powtdrnego uzytku nalezy
wprowadzi¢ do recyklingu.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a
podczas przechowywania nalezy stosowac sie do oznaczen umieszczonych na
zewnatrz dotyczgcych sposobu ustawienia i magazynowania. Opakowanie nalezy
przechowywac tylko w nastepujgcych warunkach:

— w pomieszczeniach zamknietych

— w otoczeniu suchym i wolnym od pytu

— z dala od srodkéw agresywnych

— w miejscu chronionym przed Swiattem stonecznym

— w miejscu chronionym przed wstrzgsami mechanicznymi.

W przypadku dituzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy), nalezy
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania. W razie potrzeby
opakowanie nalezy wymienic¢ na nowe.
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4 Parametry techniczne
4.1 Dane techniczne

Nazwa:

Numer art.:

Materiat:

Materiat pokrywy:

llos¢ zgrzewow:

Dtugos¢ preta zgrzewajgcego w mm:
Pompa prézniowa | / min (m3/ godz.):

Maksymalna préznia w mbar:

Czas zgrzewania regulowany w
sekundach:

Czas usuwania powietrza od - do w
sekundach:

Wartos$¢ przytgczeniowa:

Wymiary komory prézniowe;j (szer. x gt. x

Wys.) W mm:
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:

Parametry techniczne

Pakowarka préozniowa K 300/60L
300747

stal szlachetna, tworzywo sztuczne
szkto

2

300

60

-900

3-9

20-99

0,35 kW | 220-240 V | 50/60 Hz
305 x 320 x 90

375 x 440 x 271

15,1

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!
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Parametry techniczne

Wersja / wtasciwosci

Kolor: srebrny / czarny
Sterowanie: elektroniczne
Lampki kontrolne:

Potagczenie pakowania prézniowego i zgrzewania
Zgrzewanie

Marynowanie

WHh./wyt.

Przerwanie

Kontrola prézni: sterowanie czasowe
Poziom zamknigcia prozniowego regulowany
Funkcje:

Potgczenie pakowania prézniowego i zgrzewania
Reczne zgrzewanie
Marynowanie

Wyswietlacz cyfrowy

Wigcznik/wytacznik

Wskaznik cisnienia na manometrze

Patgk zaciskowy do workéw do pakowania prézniowego
W zestawie:

300747

30 workow do pakowania prozniowego (280 x 330 mm)
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4.2 Zestawienie podzespotow urzadzenia

Parametry techniczne

1. Uchwyt pokrywy 2. Pokrywa

3. Zawias pokrywy (2x) 4. Wigcznik/wytgcznik

5. Przewdd zasilajacy 6. Komora prozniowa

7. Patak zaciskowy do workéw do 8. Listwa zgrzewajgca
pakowania prozniowego

9. Panel obstugi 10. Obudowa

11. Uchwyt do noszenia (2x) 12. Uszczelka

13. Belka zgrzewajgca
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Wyposazenie dodatkowe (nie nalezy do zakresu dostawy!)

Instalacja i obstuga

Worki do pakowania
prézniowego K1,2L

Pojemnosé: 1,2 litra
Wymiary: 160 x 250 mm
Nr art. 300311

Worki do pakowania
prézniowego K1,2L

Pojemnosé: 2,5 litra
Wymiary: 200 x 300 mm
Nr art. 300312

Rys. 2

4.3 Funkcje urzadzenia

Pakowarka prézniowa zostata zaprojektowana do pakowania prézniowego i
marynowania artykutow spozywczych. Podczas procesu pakowania prézniowego z

worka do pakowania prézniowego odcigga sie powietrze, a nastepnie zamyka go
szczelnie, dzieki czemu zapobiega sie psuciu produktdw spozywczych lub sie ten PL
proces spowalnia.

5 Instalacjai obstuga
5.1 Instalacja

Rozpakowanie / ustawienie

* Rozpakowac¢ urzagdzenie i usung¢ wszystkie zewnetrzne i wewnetrzne elementy
opakowania oraz zabezpieczenia transportowe.

A OSTROZNIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych, takich jak
worki plastikowe i elementy styropianowe.

» Jedli na urzadzeniu znajduje sie folia ochronna, nalezy jg zdjg¢. Folie ochronng
nalezy zdejmowac powoli, aby nie pozostaty resztki kleju. Ewentualne resztki
kleju usung¢ odpowiednim rozpuszczalnikiem.

» Nalezy uwazaé, aby nie uszkodzi¢ tabliczki znamionowej oraz wskazéwek
ostrzegawczych na urzadzeniu.
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* Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia w wilgotnym lub mokrym otoczeniu.

» Urzadzenie nalezy ustawic tak, aby przytacza byty tatwo dostepne w celu
szybkiego odtaczenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.

» Woybierajgc miejsce instalacji, nalezy wzigé pod uwage nastepujgce punkty:

Instalacja i obstuga

— Powierzchnia montazowa musi by¢ réwna, wystarczajgco nosna,
wodoodporna, sucha i odporna na wysokie temperatury.

— Zadbac o to, aby wyznaczone drogi ewakuacyjne byty wolne.
— Zapewnic stabilng pozycje.

— Przewidzie¢ wystarczajaca ilos¢ miejsca do pracy, konserwacji i
czyszczenia.

— Otwory wentylacyjne dla powietrza doprowadzanego i wywiewanego,
jesli istnieja, pozostawi¢ wolne.

Przestrzega¢ obowigzujacych przepisdw technicznych i budowlanych.

» Nalezy zachowa¢ wystarczajgcy odstep od brzegdw stotu. Urzgdzenie mogtoby
sie przewrdcic i spasé.
» Zachowac odstep co najmniej 10 cm od palnych $cian i przedmiotéw.

Podtaczenie do pradu

« Sprawdzi¢, czy dane techniczne urzadzenia (zob. tabliczka znamionowa) pasujg do

danych lokalnej sieci energetyczne;.

» Podtgczy¢ urzadzenie do pojedynczego, wystarczajgco zabezpieczonego
gniazdka ze stykiem ochronnym. Nie podtgczaé urzgdzenia do gniazda
wielokrotnego.

* Przewdd przytgczeniowy utozy¢ tak, aby nikt nie mogt po nim chodzi¢ ani sie o
niego potkngé.

5.2 Zalety pakowania prézniowego

Przy pakowaniu prézniowym, po odciggnieciu powietrza, woreczek foliowy lub
pojemnik zostajg szczelnie zamkniete, przez co zostaje zahamowany lub
spowolniony proces psucia sie produktéw spozywczych. Dzieki pakowaniu
prézniowemu okres przechowywania produktow spozywczych przedtuza sie trzy-, a
nawet pigciokrotnie. Smak i witaminy pozostajg przy tym zachowane.

Produkty spozywcze chronione sg w ten sposoéb przed obsychaniem i utlenianiem,
bakteriami i plesnia.

Paczkowanie z zastosowaniem prozni jest procesem utrwalania, ktéry polecany jest
do $wiezych produktéw spozywczych i musi by¢ tgczony z niskimi temperaturami,
tzn. produkt zapaczkowany z zastosowaniem prozni musi by¢ przechowywany w
lodéwce, zamrazalniku lub chtodziarce, aby otrzymac jak najlepsze rezultaty.
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W ten sposob utrwalone produkty spozywcze mozna przechowywac przez znacznie
diuzszy czas niz podobne, jednak niezapakowane prézniowo, ktérych okres
przydatno$ci do spozycia wynosi jedynie kilka godzin lub kilka dni.

Pakowanie prézniowe stosuje sie, aby ulepszy¢ organizacje pracy, konserwowac
zywnos¢ w sposéb zdrowszy oraz zaoszczedzi¢ pienigdze:

* Mozna z niego korzysta¢ przy specjalnych okazjach,
— aby zapakowa¢ produkty spozywcze w warunkach prozniowych i w ten
sposob przedtuzy¢ ich okres przydatnosci do spozycia,
— aby wstepnie przygotowac positki na caty tydzien,
— aby dluzej przechowywac sataty, warzywa i ziota (pozostajg kruche i
Swieze);
* w zamrazalniku pozostaje wiecej wolnego miejsca;
» produkty spozywcze sg chronione przed obsychaniem i utlenianiem;
* w ten sposob mozna szybko i trwale marynowaé (wystarczy 20 minut w prozni);

* w ten sposéb mozna takze ponownie zapakowac produkty miesne, kietbasy czy
sery, ktére uprzednio byly juz pakowane prozniowo ( smak zostaje zachowany);

* mozna zaoszczedzi¢ pienigdze, poniewaz wszystkie resztki bez problemu moga
by¢ przechowywane i zuzyte w pdzniejszym terminie;

» wszystkie rodzaje warzyw i owocéw mozna zakupi¢ w sezonie, zapakowac
proézniowo i tym samym dtuzej przechowywac.
WSKAZOWKA!

Wszystkie informacje podane w ponizszej tabeli sa wartosciami
orientacyjnymi, ktore zalezg od nienagannego stanu opakowania i od
pierwotnych wtasciwosci jakosciowych produktow spozywczych.
OSTROZNIE!

Produkty ulegajace psuciu nalezy przechowywa¢ w zamrazarce lub
lodéwce. Pakowanie prozniowe wydtuza trwatos¢é produktow
spozywczych, ale nie czyni z nich ,,konserwy”, czyli produktu trwatego w
temperaturze pokojowej.

Instalacja i obstuga
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Czas przechowywania produktéow

bez opakowaniu
prézniowym

Produkty spozywcze chtodzone (5+/-2°C)

Mieso czerwone 3 -4 dni
Mieso biate 2 - 3 dni
Ryba w catosci 1 -3 dni
Dziczyzna 2 - 3 dni
Wedliny 7 - 15 dni
Wedliny krojone 4-6dni
Sery miekkie 5-7 dni
Sery twarde i pottwarde 15 - 20 dni
Warzywa 1-3dni
Owoce 5-7dni

Produkty spozywcze gotowane i chtodzone (5+/-2°C)

Purée warzywne i zupy 2 -3 dni
Produkty maczne i risotto 2 -3 dni
Mieso z wywarow i pieczenie 3-5dni
I\(I)Vr;}é::gziewane (z kremem i 2_3dni
Olej do frytownic 10 - 15 dni
Produkty spozywcze mrozone (-18 +/-2°C)

Mieso 4 - 6 miesiecy
Ryby 3 - 4 miesiecy
Warzywa 8 - 10 miesiecy

14 /32

Instalacja i obstuga

z opakowaniu
prézniowym

8-9dni
6 - 9 dni
4 - 5dni
5-7dni
25 -40 dni
20 - 25 dni
14 - 20 dni
25-60 dni
7 - 10 dni
14 - 20 dni

8 - 10 dni
6 - 8 dni
10 - 15 dni

6 -8 dni

25-40dni

15 - 20 miesiecy
10 - 12 miesiecy
18 - 24 miesiecy

300747
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bez opakowaniu z opakowaniu
prézniowym prézniowym

Instalacja i obstuga

Produkty spozywcze w temperaturze pokojowej (25+/-2°C)

Chleb 1-2dni 6 -8 dni
Opakowane biszkopty 4 - 6 miesiecy 12 miesiecy
Produkty mgczne 5 - 6 miesiecy 12 miesiecy
Ryz 5 - 6 miesiecy 12 miesiecy
Maka 4 - 5 miesiecy 12 miesiecy
Owoce suszone 3 - 4 miesiecy 12 miesiecy
Kawa mielona 2 - 3 miesiecy 12 miesiecy
Herbata w proszku 5 - 6 miesiecy 12 miesiecy
Produkty liofilizowane 1 - 2 miesiecy 12 miesiecy
Pulvermilch 1 - 2 miesiecy 12 miesiecy

5.3 Zasady pakowania prézniowego

Wazne wskazowki

» Doktadnie umy¢ rece, wszystkie narzedzia i blat roboczy, ktére bedg uzywane
do ciecia i pakowania prézniowego potraw.

» Podczas obrdbki produktéw spozywczych uzywac¢ w miare mozliwosci
rekawiczek.

» Do pakowania prozniowego uzywac¢ wytgcznie swiezych produktow
spozywczych.

» Po zapakowaniu prézniowym niezwtocznie umiesci¢ psujgce sie potrawy w
lodéwce lub zamrazarce, nie pozostawiajgc ich zbyt dlugo w temperaturze
pokojowe;j.

* Réwnomiernie rozmiesci¢ opakowania prézniowe w lodéwce lub zamrazarce,
aby umozliwi¢ szybkie zamrozenie.

* Produkty spozywcze wyjete z opakowania muszg bezwzglednie zosta¢ spozyte
przed uptywem terminu ich przydatnosci do spozycia podanego na oryginalnym
opakowaniu.

» Opakowanie prozniowe wydtuza czas przechowywania suchych produktéw
spozywczych. Produkty z duzg zawartoscig ttuszczu szybciej jetczejg w
przypadku dostepu tlenu i ciepta. Pakowanie prézniowe wydtuza rowniez czas
przechowywania orzechéw, wiérkéw kokosowych i zboza. Przechowywaé w
chtodnym i ciemnym miejscu.
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» Pakowanie prozniowe nie wydtuza czasu przechowywania warzyw i owocow,
jak banany, jabtka czy ziemniaki, chyba Zze przed zapakowaniem prézniowym
zostang obrane.

* Niektére rodzaje warzyw, jak brokuty, kalafior czy biata kapusta, po
zapakowaniu prozniowym wydzielajg gazy. Z tego powodu warzywa te nalezy
przed zapakowaniem prézniowym poddaé blanszowaniu i zamrozeniu.

» Aby ponownie zapakowac¢ prézniowo potrawy, ktore zostaty wyjete z
opakowania prézniowego, nalezy postepowac¢ zgodnie z zaleceniami
dotyczgcymi przechowywania chtodniczego po otwarciu, aby ponowne
przechowywanie byto bezpieczne.

* Nalezy bezzwiocznie spozy¢ szybko psujgce sie potrawy, ktére wczesniej
zostaty podgrzane, rozmrozone lub wyjete z lodowki. Nie spozywac potraw,
ktore przez kilka godzin lezaty na powietrzu; w szczegdlnosci, gdy zostaty one
przygotowane z gestym sosem i byly przechowywane w opakowaniu
prézniowym lub srodowisku pozbawionym dostepu powietrza.

» Migkkie i delikatne produkty (ryby, poziomki itp.) nalezy podda¢ wstepnemu
mrozeniu przez noc. Po wstepnym zamrozeniu, produkty mozna zapakowac
prézniowo i umiesci¢ ostatecznie w zamrazarce.

OSTROZNIE!

Pakowanie prézniowe nie zastepuje zamrazania lub glebokiego mrozenia!
Kazdy psujacy sie produkt spozywczy, ktéry wymaga zamrozenia przed
zapakowaniem prézniowym, musi zosta¢ schtodzony i zamrozony réwniez
po zapakowaniu prézniowym.

Instalacja i obstuga

Pakowanie prézniowe z przeznaczeniem do zamrazarki

* W przypadku prawidtowego przechowywania urzgdzenie pomaga utrwali¢
Swiezos¢ potraw. Potrawy nalezy pakowac¢ w stanie mozliwie swiezym.

+  Wrazliwe produkty spozywcze lub takie, ktére majg zachowaé ksztatt i wyglad,
mogg ulec uszkodzeniu podczas pakowania prézniowego swiezego produktu.
Delikatne produkty, jak migso, ryby, poziomki, kanapki itp., nalezy poddac¢
mrozeniu wstepnemu.

* Moga one by¢ mrozone przez 24 godziny zanim pojawi sie oparzelina mrozowa.
Po wstepnym zamrozeniu produktéw mozna je zapakowac prézniowo w
woreczkach i przechowywac przez diuzszy czas w zamrazarce, aby zachowac¢
zaréwno smak jak i wartos¢ odzywczg zapakowanych produktow.

«  Swieze warzywa nalezy umyé lub obraé i przed zapakowaniem prézniowym
poddac krotkiemu blanszowaniu we wrzgcej wodzie (ewentualnie sparzy¢ w
kuchence mikrofalowej), ale zachowujac jedrnos¢ warzyw i nie dopuszczajgc do
rozgotowania. Po ostygnieciu zapakowac¢ prézniowo w dowolnych porcjach.

* Do pakowania potraw niezamrozonych nalezy wzig¢ ok. 5 cm wiecej folii, aby
skompensowac w ten sposéb rozszerzalnosé potraw w stanie zamrozonym.
Utozy¢ mieso lub rybe na reczniku papierowym i zapakowaé¢ prézniowo w
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woreczku wraz z recznikiem papierowym. Dzigki temu zostanie wchtoniety sok z
produktu.

* Przed zapakowaniem prézniowym potraw takich jak pita, nalesniki czy
hamburgery nalezy poszczegdlne sztuki oddzieli¢ papierem do pieczenia lub
folig do zywnosci. Utatwia to wyjmowanie pojedynczych sztuk i ponowne
szczelne zamkniecie reszty do przechowywania w zamrazarce.

Instalacja i obstuga

Pakowanie prézniowe z przeznaczeniem do lodowki

» Positki mozna przygotowac wczesniej w odpowiednich porcjach i przechowywaé
zapakowane prozniowo w lodéwce, a nastepnie podgrzewac¢ w miare potrzeb.

Pakowanie prozniowe z przeznaczeniem do spizarni

+ Pakowanie prézniowe moze nies¢ korzysci rowniez w przypadku produktow
spozywczych, ktére mozna przechowywac¢ w temperaturze pokojowej (kawa,
maka, produkty maczne, cukier itp.). Jezeli produkty te nie bedg uzywane przez
kilka dni, na przyktad w zwigzku z wyjazdem na urlop, nalezy je zabezpieczy¢
poprzez zapakowanie prézniowe. Pozwoli to zachowac ich Swiezosc¢ i uchroni
przed dziataniem temperatury pokojowej, grzybami plesni i owadami.

Rozmrazanie produktéw spozywczych zapakowanych w woreczki prézniowe

» Produkty spozywcze zapakowane prézniowo, jak mieso, ryby, owoce i warzywa
lub inne delikatne produkty, mozna rozmraza¢ powoli na najnizszej potce
lodéweki.

» Chleb i pite rozmraza¢ w temperaturze pokojowe;.

* Zupy lub inne potrawy ptynne nalezy podgrza¢ bezposrednio w woreczku
prozniowym w gorgcej kapieli wodnej, az bedg catkowicie gorgce. Do
rozmrazania w temperaturze pokojowej lub podgrzewania w kgpieli wodnej
nalezy nacigc¢ jeden z naroznikdw woreczka prozniowego, aby zredukowac
préznie i umozliwi¢ pézniejszy odptyw pary.

» Produkty nalezy spozywa¢ wkrotce po rozmrozeniu. Nigdy nie zamraza¢ potraw
ponownie.

Ponowne pakowanie prézniowe rozpakowanych produktéw spozywczych

» Liczne produkty spozywcze, jak sery czy przetwory miesne, sg sprzedawane w
handlowych opakowaniach prézniowych. Réwniez po otwarciu takich produktow
mozna zachowac¢ ich smak i $wiezo$¢ poprzez ponowne zapakowanie
prézniowe w woreczkach prézniowych.

OSTROZNIE!

Rozpakowane produkty spozywcze zawsze nalezy spozy¢ przed uptywem
terminu ich przydatnosci do spozycia podanego na oryginalnym
opakowaniu.
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Po ponownym zapakowaniu prézniowym produkty nalezy przechowywac z
zachowaniem maksymalnej ostroznosci i higieny.

Wskazowki dotyczace pakowania prézniowego

Pakujgc prézniowo produkty spozywcze z ostrymi krawedziami lub ksztattami,
np. kosci lub suszony makaron, miejsca takie nalezy wyscieli¢ recznikiem
papierowym, aby zapobiec uszkodzeniu woreczka.

Aby podczas pakowania prézniowego tamliwe produkty spozywcze nie kruszyty
sie, a delikatne produkty, jak biszkopty czy ciastka nie tamaty, do ich
przechowywania nalezy uzywac¢ pojemnikéw.

Pakowanie prézniowe zapewnia ochrone bardzo ré6znorodnym przedmiotom. Na
kempingu mozna zachowac czyste i suche zapasy, np. zapatki, odziez. Tyton
fajkowy mozna przechowywac przez dtuzszy czas. Réwniez nalot i matowienie
srebra oraz innych przedmiotéw kolekcjonerskich mozna wyeliminowaé poprzez
pakowanie prozniowe.

5.4 Obstuga

A OSTRZEZENIE!

Urazy dioni spowodowane przycisnieciem dioni lub palcéw miedzy
pokrywa a komorg prézniowa!

Nalezy by¢ bardzo ostroznym przy zamykaniu pokrywy.
Niebezpieczenstwo oparzenia poprzez dotkniecie goragcych elementow
urzadzenia po pracy!

Nigdy krétko po pracy nie dotykaé szyny zgrzewajacej, preta zgrzewaja-

cego ani komory prézniowej. Poczekaé, az urzgdzenie ostygnie.

Przed pierwszym uzyciem

1.

Przed kazdym uzyciem doktadnie oczysci¢ urzadzenie i powierzchnie robocze,
przestrzegajgc wskazoéwek z rozdziatu 6 ,,Czyszczenie®.

2. Doktadnie osuszy¢ urzgdzenie.
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Funkcje przyciskéw obstugowych / wskaznikéw / kontrolek LED

Instalacja i obstuga

Rys. 3

A. Manometr
Manometr wskazuje ci$nienie w komorze prézniowej podczas pracy.

B. Vakuum & Seal (pakowanie prézniowe i zgrzewanie)

Przez nacisniecie tego przycisku zostaje wybrany automatyczny tryb pakowania
prézniowego i zgrzewania.

C. Seal (zgrzewanie)
Za pomoca tego przycisku mozna wybraé 2 funkcje:

Zamkniecie otwartego konca worka do pakowania prézniowego, ktory jest
pobierany z rolki z folig. Gdy worki do pakowania prozniowego sg zgrzewane,
urzgdzenie rozpoczyna zasysanie, najpierw trwajgce ok. 20 sek., aby zachowac
szczelnoé¢ listwy zgrzewajgcej, zanim worek do pakowania prézniowego
zostanie zgrzany.

Jesli przycisk ,,Seal“ zostanie nacisniety podczas realizacji procesu
automatycznego ,Vakuum & Seal", pompa prézniowa sie zatrzymuje, zawor
zamyka i urzgdzenie przechodzi w tryb zgrzewania.

D. Wskaznik ,,Vakuum Time“ (czas pakowania prézniowego)
Na tym wskazniku pokazany jest:

— postep w procesie pakowania prézniowego

— ustawiony czas pakowania prézniowego
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E. Wskaznik ,,Seal Time* (czas zgrzewania)
Na tym wskazniku pokazany jest:

— postep w procesie zgrzewania

— ustawiony czas zgrzewania

Instalacja i obstuga

F. Przycisk Set

Za pomoca tego przycisku mozna przej$¢ do czasu pakowania prézniowego (20 do
99 sekund) lub czasu zgrzewania (3 do 9 sekund). Ustawienia te lub ew. zmiany
wartosci mozna wprowadzi¢ za pomoca przyciskow regulacyjnych ,+“i,-“ .
Wprowadzone wartosci pojawiajg si¢ na odpowiednich wskaznikach D lub E.

G. + H. Przyciski regulacyjne ,,+“ i ,,-“

Za pomoca tych przyciskow mozna podnies¢ lub zredukowac, ew. ustawié
nastepujgce wartosci:

— czas pakowania prézniowego (20 do 99 sekund)
— czas zgrzewania (3 do 9 sekund)

PL J. Cancel (przycisk stop)
Po nacisnieciu tego przycisku nastepuje przerwanie kazdego realizowanego

procesu.

I. Marinate (tryb marynowania)
Za pomoca tego przycisku mozna wybra¢ tryb marynowania.

K. Lampki kontrolne LED
Te kontrolki wskazujg ustawiony tryb pracy:
— Pakowanie prozniowe & zgrzewanie
— Zgrzewanie
— Marynowanie
— Przerwanie
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Czas pakowania prézniowego
Aby odpowiednio ustawi¢ czas pakowania prézniowego w zalezno$ci od
réznych produktéw spozywczych i wielkosci workow do pakowania (podnies¢
lub zredukowac), nalezy wcisng¢ przycisk ,,SET* (F) a nastepnie przyciski ,,+*

(G) lub ,,= (H).

Prosze uwzglednic¢ zalecane czasy pakowania prozniowego podane w tabeli

ponizej.

Zastosowania Przyktady Czas
pakowania
prézniowego
(w sek.)

1  Zastosowania ogodlne odpowiednie do workow 50, ustawienie
standardowej wielkosci i fabryczne
wszystkich rodzajow
produktéw spozywczych,
migsa

2  Pakowanie prozniowe Chleb, chipsy ziemniaczane, 20 ~40

miekkich i delikatnych owoce itd. (luzem w

produktow opakowaniu)

spozywczych

3 Worki do pakowania Wszystkie worki do 40 -60

prozniowego pakowania prozniowego

standardowe mniejsze niz 22 x 30 cm

4  Duze worki do dla nieporecznych, duzych 60— 80

pakowania prézniowego  workéw do pakowania

z obszerng zawartoscia  prézniowego 30 x 33 cm z

petng zawartoscig

5  ptaskie lub ptynne Zupy, sosy 60 ~ 80

opakowanie

06 | ekstra szczelne Marynowanie produktow 99

opakowanie prozniowe

Czas zgrzewania

Aby odpowiednio ustawi¢ czas zgrzewania w zaleznosci od grubosci i

materiatu, z ktdrego wykonany jest worek, temperatury otoczenia lub rodzaju
produktow spozywczych (podnies¢ lub zredukowac), nalezy wcisng¢ przycisk
»SET“ (F) a nastepnie przyciski ,,+“ (G) lub ,,-“ (H).

300747
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Prosze uwzglednic¢ zalecane czasy zgrzewania podane w tabeli ponizej.

Zastosowania Przyktady Czas
zgrzewania (w
sek.)

1 Standardowe nylonowe | Worki do pakowania 6
worki do pakowania prézniowego z nylonu,

prézniowego uzywane w temperaturze

pokojowej w suchym
otoczeniu
2 Bardzo cienkie worki do | Cienkie nylonowe worki do 4-6
pakowania pakowania prézniowego lub
prézniowego lub wilgotne worki z PE
wilgotne migkkie worki
3  Przy nizszej Pakowanie prézniowe w 6~7

temperaturze zimne dni na zewnatrz lub w

pomieszczenia lub w pomieszczeniach ponizej12

przypadku zimna na °C

zewnatrz

04 Wilgotne lub mokre Mokre worki do pakowania 7~9
worki do pakowania prézniowego lub duzo

prézniowego lub wilgoci w workach do

pakowanie prozniowe w = pakowania prézniowego
przypadku zimna

Pakowanie prézniowe

Wazne wskazoéwki i porady dot. woreczkéw do pakowania prézniowego

Nie pozostawia¢ zbyt duzo powietrza w worku do pakowania prézniowego.
Przed zgrzaniem worka do pakowania prézniowego nalezy wycisng¢ z niego tak
duzo powietrza, jak to mozliwe. Przy zbyt duzej ilosci powietrza w worku do
pakowania prézniowego obcigzenie pompy prézniowej moze tak wzrosngé, ze
silnik nie bedzie miat wystarczajgcej mocy, aby wyciggng¢ z worka cate
powietrze.

Przy pakowaniu prézniowym produktéw spozywczych o ostrych brzegach lub
spiczastych rogach, jak np. kosci lub suszony makaron, nalezy obtozy¢ takie
kanty recznikami papierowym, aby unikngé uszkodzenia worka do pakowania
prézniowego.

Nie wktada¢ zbyt wielu produktéw spozywczych do worka do pakowania
prézniowego. Zostawi¢ wystarczajgcy ilos¢ miejsca, tak aby otwarty koniec bez
problemu mozna byto umiesci¢ w komorze prézniowe;j.
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+ Otwarty koniec worka do pakowania prézniowego ktas¢ zawsze ptasko i rowno
na listwie zgrzewajgcej, nie zaktada¢ ani nie zagina¢ worka do pakowania
prézniowego.

» Duze worki do pakowania prézniowego wypetnione w niewielkim stopniu
wymagajg dtuzszego czasu pakowania prdzniowego; mniejsze worki moga by¢
pakowane prézniowo szybcie;.

» Sprawdzi¢ zawsze zgrzew, ktéry powinien mie¢ rownomierny przekrdj i nie
powinien mie¢ fatd.

* W przypadku niecatkowitego zgrzania odcigé zgrzew i powtorzy¢ proces
zgrzewania.

Instalacja i obstuga

Wybér workéw do pakowania prézniowego
Woreczki do pakowania prézniowego sg dostepne w roznych wielkosciach. Wybrac
odpowiedni rozmiar woreczka do artykutu spozywczego, ktéry ma by¢ zapakowany.

WSKAZOWKA!

Do pakowania prézniowego nalezy stosowac tylko specjalne woreczki,
ktore sg do tego przeznaczone (jednostronnie zebrowane, gofrowane).

Upewnic sig, ze dlugos¢ woreczka do pakowania jest wigksza przynajmniej o 7 cm
od konserwowanego artykutu spozywczego i uwzgledni¢ kolejne 2 cm dla kazdego
kolejnego wykorzystania woreczka do pakowania prézniowego.

Wytwarzanie woreczkéw do pakowania prozniowego z rolki folii
1. Aby wytworzy¢ woreczek wybrac¢ rolke folii o wtasciwej szerokosci.
2. Ustawi¢ urzadzenie na réwnej powierzchni.

3. Podtaczy¢ wtyczke do odpowiedniego pojedynczego gniazdka.

4.

Wecisng¢ wigcznik/wytacznik na tylnej $cianie urzadzenia na pozycje ,.I“, aby
uruchomic urzadzenie.

Wskazniki czasu pakowania prézniowego ,,Vacuum Time* (D) i czasu zgrzewania
»Seal Time* (E) zaczynajg Swieci¢.

5. Ustawi¢ odpowiedni czas pakowania prézniowego i zgrzewania dla wybranej
rolki folii. Uwzgledni¢ dane z tabeli zawarte w rozdziale ,,Ustawienia®.

6. Otworzy¢ pokrywe urzadzenia.

7. Wolny koniec z rolki folii umiesci¢ w komorze prézniowej urzgdzenia. Upewnié
sie, ze folia prawidtowo lezy na listwie zgrzewajgce;j.

8. Zamknac¢ pokrywe.
9. Nacisng¢ przycisk zgrzewania Seal (C) na panelu obstugi.
Proces zgrzewania rozpoczyna sie.
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Ustawiony czas zgrzewania wyswietla sie na wskazniku ,,Seal Time* (E) i schodzi
do ,,0%, dopdki proces sie nie zakonczy.
WSKAZOWKA!

W celu wczesniejszego zakonczenia procesu zgrzewania wcisna¢ przycisk
Cancel (J).

Instalacja i obstuga

10. Otworzy¢ pokrywe urzadzenia.
11. Wyja¢ z komory prézniowej zgrzana rolke z folig.
12. Sprawdzi¢ obydwa zgrzewy.

Zgrzewy powinny mie¢ rownomierny przekrdj i nie posiadac fatd. W przypadku
niecatkowitego zgrzania odcig¢ zgrzew i powtdrzyé proces zgrzewania.

13. Odcig¢ z rolki worek o dtugosci odpowiedniej dla pakowanych artykutéw
spozywczych lub innych przedmiotéw.

Wkladanie workéw do pakowania prézniowego do komory préozniowej

1. Produkt spozywczy, ktéry ma byé zapakowany, umiesci¢ w worku do pakowania
prézniowego.

2. Otworzy¢ pokrywe urzadzenia.

3. Polozy¢ worek do pakowania prozniowego otwartym koricem na listwe
zgrzewajgcg W komorze prézniowe;.

4. Oczysci¢ i wyréwnac otwarty koniec worka do pakowania prézniowego.
Upewnic sie, ze nie ma kurzu, fatd ani zagiec.

5. Zwrdci¢ uwage, aby:

— wysokos¢ zawartosci w worku do
pakowania prézniowego nie
wychodzita ponad listwe zgrzewajaca.

— worek do pakowania prézniowego
lezat otwarciem nad listwg
zgrzewajacg (rys. po prawe;j).

— caly worek do pakowania prézniowego
tacznie z otwarciem znajdowat sie
wewnatrz komory prézniowe;.

6. Za pomocg patgka zaciskowego
zamocowac worek do pakowania
prozniowego w przednim obszarze
komory prézniowe;.

7. Na chwile uniesc¢ patgk zaciskowy do
gory.

Rys. 4
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Uruchamianie automatycznego procesu pakowania prézniowego (pakowanie
prézniowe i zgrzewanie)

Instalacja i obstuga

1. Zamkngc¢ pokrywe urzgdzenia.
WSKAZOWKA!

Aby sie upewni¢, ze z pokrywy nie wydostaje sie powietrze, zawsze
podczas uruchamiania urzadzenia nalezy przytrzymaé¢ mocno pokrywe
przez kilka sekund,.

2. Wecisng¢ wigcznik/wytgcznik na tylnej Scianie urzgdzenia na pozycje ,1“, aby
uruchomic urzadzenie.

Czerwona kontrolka zasilania we witgczniku/wytaczniku zaczyna swiecic.

3. Wcisng¢ przycisk ,,Vakuum & Seal“ (B), aby uruchomi¢ proces pakowania
prézniowego i zgrzewania.

Lampka kontrolna nad wcisnietym przyciskiem zaczyna $swiecic.

Pompa prézniowa zaczyna pompowac, a wskaznik ,,Vakuum Time“ (D) odlicza
ustawiony czas pakowania prézniowego do ,0“. Po uptywie tego czasu proces
pakowania prézniowego zostaje zakonczony i urzgdzenie automatycznie

przestawia sie na proces zgrzewania. PL
Czas zgrzewania jest odliczany do ,0” na wskazniku ,,Seal Time* (E). Gdy proces

zgrzewania jest zakonczony, lampka kontrolna nad przyciskiem ,,Vakuum & Seal“
(B) mruga przez kilka sekund a nastgpnie gasnie.

4. Otworzy¢ pokrywe.
5. Wyjac z komory prézniowej zgrzany worek do pakowania prézniowego.
WSKAZOWKA!

Nalezy sprawdzi¢ otrzymany zgrzew, ktory powinien mie¢ rownomierny
przekrdj i nie moze by¢ pofatdowany. W przypadku niekompletnego
zgrzewu proces pakowania prézniowego nalezy powtérzy¢.

Urzadzenie jest gotowe do realizacji kolejnego procesu pakowania prézniowego.

Aby osiggngc¢ optymalny rezultat pakowania lepiej jest pozostawic¢ urzgdzenie na 1
minute do przestygniecia, zanim zostanie ono ponownie uzyte.

6. Po kazdym procesie pakowania prozniowego nalezy wytrze¢ ptyny lub resztki
zywnosci pozostate w komorze prézniowe;.

7. Aby otworzy¢ worek zapakowany prozniowo, nalezy rozcigé go nozyczkami.
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Marynowanie
1. Otworzy¢ pokrywe urzadzenia.

2. Umiesci¢ w worku do pakowania prozniowego produkty spozywcze, ktére maja
by¢ zamarynowane.

3. Potozy¢ worek do pakowania prozniowego otwartym koricem na listwe
zgrzewajgcg w komorze prézniowe;.

4. Zamknaé pokrywe.

5. Wecisng¢ wigcznik/wytgcznik na pozycje ,,1, aby uruchomic urzadzenie.

6. Wcisngc¢ przycisk ,,Marinate® (1), aby uruchomi¢ proces marynowania.

Lampka kontrolna nad przyciskiem ,,Marinate (1) zaczyna swiecic.

Urzadzenie generuje préznie w komorze prézniowej przez 99 sekund. Na
zakonczenie procesu marynowania nie nastepuje proces zgrzewania i pakowanie
prézniowe zostaje przerwane.

Lampki kontrolne ,,Vacuum & Seal“ oraz ,,Seal“ mrugajg przez kilka sekund i
gasng, gdy proces marynowania jest zakonczony.

Czyszczenie

7. W razie potrzeby powtarzaé wielokrotnie Krok 6.
8. Otworzy¢ pokrywe.
9. Wyja¢ zamarynowane produkty spozywcze.

6 Czyszczenie

6.1 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa podczas
czyszczenia

* Przed czyszczeniem urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.
» Pozostawi¢ urzadzenie do zupetnego ostygnigcia.

+ Uwazaé¢, aby do urzgdzenia nie dostata sie woda. Nie zanurza¢ urzadzenia
podczas czyszczenia w wodzie lub innych cieczach. Do czyszczenia urzgdzenia
nie uzywac strumienia wody pod cisnieniem.

* Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia zadnych ostrych ani metalowych przed-
miotéw (ndz, widelec itp.). Ostre przedmioty mogg uszkodzi¢ urzgdzenie, a przy
kontakcie z elementami przewodzacymi pragd doprowadzi¢ do porazenia prgdem.

* Nie uzywac do czyszczenia zadnych srodkow szorujgcych, zawierajgcych rozpus-
zczalniki ani zrgcych srodkéw czyszczgcych. Mogg one uszkodzi¢ powierzchnie.
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Mozliwe usterki

6.2 Czyszczenie

Strona zewnetrzna urzadzenia

1. Urzadzenie nalezy czysci¢ codziennie po uzyciu, w razie potrzeby takze
czesciej.

2. Zewnetrzne powierzchnie urzgdzenia czysci¢ przed rozpoczeciem uzytkowania

i po jego zakonhczeniu za pomocg sciereczki lub gabki z zastosowaniem
tagodnego $srodka myjgcego.

3. Wytrze¢ czystg Sciereczka.
4. Umyte powierzchnie nalezy doktadnie osuszyc.

Strona wewnetrzna urzadzenia
1. Jedli na komorze prézniowej, na listwie zgrzewajgcej lub na precie

zgrzewajgcym nagromadzg sie pozostatosci potraw lub cieczy, nalezy je usungé

za pomoca recznika papierowego.
2. Wytrze¢ komore prézniowg miekka wilgotng Sciereczka.
3. Doktadnie osuszy¢ komore prozniowa.

Woreczki do pakowania prézniowego

1. Worki do pakowania prézniowego my¢ w cieptej wodzie z tagodnym srodkiem
czyszczacym.

2. Wyptukac w czystej wodzie.

3. Nastepnie doktadnie osuszy¢ worki do pakowania prézniowego za pomocg
niestrzepigcej sie Sciereczki.
OSTROZNIE!
W celu unikniecia zatrué pokarmowych woreczki do pakowania

prézniowego, w ktérych przechowywano surowe mieso, ryby lub tluste
potrawy, nie powinny by¢ ponownie uzywane.

7 Mozliwe usterki

Ponizsza tabela zawiera opisy mozliwych przyczyn i sposobdw usuwania usterek
pracy lub btedéw wystepujacych przy eksploatacji urzadzenia. Prace moga byé
przeprowadzane tylko przez odpowiednio wykwalifikowany personel techniczny.
Jezeli nie mozna usungé usterek dziatania, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

Nalezy koniecznie poda¢ numer artykutu, model oraz numer seryjny. Dane te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
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Problem

Urzadzenie nie
dziata

Urzgdzenie nie
wytwarza petnej
prozni w worku do
pakowania
prozniowego
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Mozliwa przyczyna

Brak napiecia

Urzadzenie nie jest
podfgczone do
zasilania
elektrycznego

Uszkodzony przewod
przytgczeniowy

Nie jest wcisniety
przycisk Wt./wyt.
Otwarty koniec worka
do pakowania
prézniowego nie
znajduje sie w catosci
w komorze prozniowej

Czas usuwania
powietrza nie zostat
ustawiony na
wystarczajgco diugi

Worek do pakowania
prézniowego moze
mie¢ dziure

Mozliwe usterki

Rozwiazanie

Sprawdzi¢ i przywréci¢ zasilanie
elektryczne

Podtagczyé wtyczke do gniazdka

Skontaktowac sig z serwisem

Upewnic sie, ze wigcznik/wytgcznik
zostat wcisniety prawidtowo.

Aby mozliwe bylo prawidtowe
zgrzewanie, otwarty koniec worka
do pakowania prozniowego musi w
catosci pozostawa¢ w komorze
prozniowej.

Wydtuzy¢ czas usuwania powietrza

Aby to sprawdzi¢, nalezy zgrzac
worek do pakowania prézniowego z
odrobing powietrza w $rodku,
zanurzy¢ go w wodzie i nacisnagc.
Tworzenie si¢ pecherzy powietrza
wskazuje na nieszczelnosc.
Ponownie zgrza¢ worek do
pakowania prozniowego lub uzy¢
innego worka do pakowania
prézniowego
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Mozliwe usterki

Problem

Urzadzenie nie
wytwarza prézni
w komorze
prézniowej

Po zgrzaniu
woreczek do
pakowania traci
proznie

300747

Mozliwa przyczyna

Uszczelka pokrywy
jest zanieczyszczona
lub uszkodzona

Nieszczelne miejsca
na zgrzewie moga byé¢
spowodowane fatdami,
okruchami, ttuszczem
lub wilgocig

Worek do pakowania
prézniowego jest
uszkodzony

Woreczek do
pakowania nie zostat
poprawnie utozony na
listwie zgrzewajacej

€artscher

Rozwiagzanie

Wyczysci¢ uszczelke lub wymienié
ja na nowa uszczelke

Ponownie otworzy¢ worek do
pakowania prézniowego, wyczysci¢
gorng czes¢ worka prézniowego od
strony wewnetrznej, usungc¢ ciata
obce z listwy zgrzewajacej i
przeprowadzi¢ ponowne
zgrzewanie

Worek do pakowania prézniowego
sprawdzi¢ pod kgtem uszkodzen.
Ewentualne ostre krawedzie
zawartosci worka obtozy¢
recznikiem papierowym.

Zawsze zwracac¢ uwage na to, aby
podczas zgrzewania caty worek do
pakowania prézniowego znajdowat
sie w komorze prézniowe;j
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8 Utylizacja

Utylizacja

Urzadzenia elektryczne

Urzadzenia elektryczne opatrzone sg tym symbolem. Urzgdzenia

elektryczne muszg by¢ w sposob wiasciwy i przyjazny dla

srodowiska usuwane i poddawane recyclingowi. Nie wolno

wyrzucac urzgdzen elektrycznych do odpadéw domowych.

Odtgczy¢ urzagdzenie od zasilania elektrycznego i usungé z
L urzgdzenia przewod przytgczeniowy.

Urzadzenia elektryczne nalezy oddawac do wyznaczonych punktéw zbiorki.
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